
M E N U  D U  M I D I
E N T R É E  -  P L A T  -  D E S S E R T  3 5 €

E N T R É E  -  P L A T  /  P L A T  -  D E S S E R T  2 8 €

CLAFOUTIS AUX CERISES
CHERRY CLAFOUTIS

OU

RIZ AU LAIT VANILLE CARAMEL
VANILLA RICE PUDDING WITH CARAMEL

SUPPLÉMENT ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS 10€

 GASPACHO DE CONCOMBRE À LA MENTHE ET FETA
CUCUMBER, MINT AND FETA GAZPACHO

OU

RILLETTES DE MAQUEREAU, PICKLES ET TOAST GRILLÉ
MACKEREL RILLETTES, PICKLES AND TOASTED BREAD

BAVETTE GRILLÉE, POMMES GRENAILLES ET BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL
GRILLED FLANK STEAK, BABY POTATOES AND MAÎTRE D’HÔTEL BUTTER

OU

FILET DE DAURADE, RIZ PILAF, COURGETTES ET SAUCE VIERGE
SEA BREAM FILLET, PILAF RICE, ZUCCHINI AND VIRGIN SAUCE
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