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MENU DU MIDI

ENTREE - PLAT - DESSERT 35€
ENTREE - PLAT / PLAT - DESSERT 28€

CHOU-FLEUR ROTI, SAUCE AU YAOURT ET CURRY, RAISINS SECS
ROASTED CAULIFLOWER, CURRY YOGHURT SAUCE AND RAISINS

ou

TERRINE DE CAMPAGNE, PICKLES DE LEGUMES ET TOAST GRILLE
COUNTRY-STYLE PATE, PICKLED VEGETABLES AND TOASTED BREAD

BLANQUETTE DE VOLAILLE, RIZ PILAF ET CHAMPIGNONS
CHICKEN BLANQUETTE, PILAF RICE AND MUSHROOMS

ou

FILET DE JULIENNE, PUREE DE CAROTTES, LENTILLES VERTES

BEURRE PERSILLE
LING FILLET, CARROT PUREE, GREEN LENTILS AND PARSLEY BUTTER

MOELLEUX A LA CHATAIGNE, CREME VANILLE
SOFT CHESTNUT CAKE, VANILLA CREAM

ou

POMME AU FOUR, CARAMEL AU BEURRE SALE
BAKED APPLE, SALTED BUTTER CARAMEL

SUPPLEMENT ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES 10€
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