LE 4 HEURES
DE MANFRED HELER

LA VITRINE DES GOURMANDISES

TARTE AU FROMAGE@ FOCACCIA DE SAISON@
PATE FINE, FROMAGE ﬁLANc PAIN MOELLEUX, HUILE D'OLIVE
TOUCHE DE VANILLE GARNITURES DU MARCHE
CAKE PISTACHE@ PATE EN CROUTE@
CAKE MOELLEUX,GﬁAINES FARCE DE VIANDE ET D' HERBES
DE CHIA, AMANDES PATE DOREE AU FOUR
CAKE CITRON PAVOT\D CROQUE A LA TRUFFE“_10
ZESTEDE(HTRONFRAIS I%JNBRJOCHE,FROMAGE
GLACAGE ACIDULE FONDANT, TRUFFE

TIRAMISU. 6 ) AVOCADO TOAST« 11)
CREME MASCARPONE LEGERE PAIN GRILLE,AVOCA} MUR
CAFE CORSE, CACAO AMER OEUF PARFAIT, TOMATE

CARROT CAKES 6 )

GATEAU AUX CAROTTES, EPICES
DOUCES, GLACAGE CREAM CHEESE

BROWNIE NOIX DE PECAN@

CHOCOLAT FONDANT, NOIX DE

PECAN CROQUANTES

MAISON HELER

PRIX TTC EN € - SERVICE



LES FORMULES-GOUTER

3 PIECES SUCREES + 1 BOISSON CHAUDE*@

2 PIECES SALEES + 1 COUPE DE CHAMPAGNE‘@

LES BOISSONS

SIROPS EAUX
Sélection de sirops de Manfred
EVIAN 1L | 8
EAUX 33CL & SIROP | 4 CHATELDON 0,75CL | 8
LIMONADE 33CL & SIROP | 5

LES JUS 25cL

BOISSONS CHAUDES* Les Vergers partagés de Lorraine
EXPRESSO, DECA, RISTRETTO | 3 JUS DE POMMES | 6
DOUBLE EXPRESSO, ALLONGE | 4 NECTAR DE CERISES | 6

CAPUCCINO | 4 NECTAR DE RHUBARBES | 6
CHOCOLAT CHAUD | 4 NECTAR DE MIRABELLES | 6

MATCHA LATTE | 4
THE GREENMA (LOCAL) | 4
INFUSION GREENMA (LOCAL) | 4 THES D'EXCEPTIONS*

CANNERGE GOJI | 8

THE VERT ET MATE BIO

L CHAMPAGNE - 12CL

HALIMUN JADE OOLONG | 8
THE BLEU BIO
ADRIEN BERGERE - BRUT | 13
BILLECART-SALMON BRUT | 18 PERLE DU DRAGON | 8
BILLECART SALMON BRUT ROSE | 22 THE VERT BIO

YUZU JAP | 8

THE BLANC BIO

PRIX TTC EN € - SERVICE




