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Brasserie typiquement belge, La Cocotte Belge met à l’honneur les plats d’enfance et ses 
spécialités signature. Les banquets sont organisés à partir de 8 personnes.

Le restaurant est ouvert du lundi au dimanche. 

Un menu banquet est proposé, avec plusieurs choix d’entrées, de plats et de desserts. 

Il est également possible de composer un repas à partir de la carte, avec un maximum 
de 5 choix pour l’ensemble du groupe. Cette formule est disponible sous réserve des 

conditions du restaurant.

À l’arrière, la terrasse couverte permet d’accueillir des groupes plus importants selon la 
météo, avec un espace chauffé.
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Option à 6€ par personne

Boudin blanc  
Poulet croustillant, mayonnaise jalapeños

Entrées
Croquettes au vieux Bruges

Croquettes de crevettes grises de la mer du Nord +3€
Les traditionnels scampis à l’ail savoureux et parfumés

Toast cannibale 
Chèvre chaud sur un lit de salade 

Tartare de bœuf

Plats
Vol-au-vent traditionnel et sa bouchée à la reine

Filet américain et ses pommes frites
Burger de bœuf charolais grillé, oignons caramélisés, bacon et sauce maison

Salade César, poulet pané, œuf mollet, croutons dorés et sauce maison
Boulettes sauce maison au choix  (liégeoise, poivre, archiduc, estragon ou tomate)

Filet de daurade accompagné d’une mousseline de cerfeuil
Légumes frais, croquants et sauce citronée   

Pavé de bœuf irlandais (220gr) et ses pommes frites (sauces en supplément)

Desserts
Dame blanche et son chocolat chaud « Chokotoff » 

Mousse au chocolat belge, crumble de noisettes
Crème brulée traditionnelle  

3 services........................................................................................................................................................................................... 49€
Entrée + plat...................................................................................................................................................................................40€
Plat + dessert..................................................................................................................................................................................36€
Forfait boissons (Apéritif maison ou Cava ou Carlsberg, ½ eau, 3 softs ou ½ vin)....................... 21€

Jusqu’à 15 couverts : Quatre choix par service maximum
Entre 15 et 25 couverts : Trois choix par service maximum
Au delà de 25 couverts : Deux choix par service maximum

Le mélange des menus est autorisé pour l’ensemble de la table. 
Le forfait boissons est uniquement disponible pour l’ensemble de la table.

À partager


