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EARL GREY BIO

Un thé bio naturellement 
parfumé à la bergamote et 
aux agrumes pour un réveil 
en douceur. Frais et fruité, 
c’est un classique dont on ne 
se lasse pas.

Composition : Thé noir, huile 
de bergamote.

THÉ DU LOUP

Une dégustation qui révèlera 
des arômes chocolatés et de 
noisettes torréfiées, le tout 
accompagné d’une pointe 
de vanille sur le palais. Les 
yeux fermés, vous aurez la 
sensation de savourer un dé-
licieux morceau de chocolat 
! Qui ne rêve pas de s’accor-
der une petite pause riche en 
gourmandise sans prendre 
un gramme ?

Composition : Thé noir, vanille, 
noisettes grillées, arômes de cacao.

THÉ NOIR SPECULOOS

Ce thé noir ravira tous les 
gourmands avec ses notes 
de spéculoos et ses petits 
morceaux de caramel. Un 
délice typiquement belge !

Composition : Thé noir, épices 
de spéculoos.

PEKIN EXPRESS

Mélange de thé noir et de thé 
vert au jasmin. Une alliance 
parfumée aux arômes du 
fruit de la passion, mangue 
et ananas avec une pointe 
d’huile essentielle d’agrumes.
Un thé à la fois fleuri et mer-
veilleusement fruité.

Composition : Thé noir, thé 
vert jasmin, fruit de la passion,  
mangue, ananas, agrumes.

BONNE NUIT

Un mélange paisible de til-
leul et camomille pour des 
nuits douces et reposantes.

Composition : Mélisse, tilleul, 
camomille et lavande.

TISANE DU BERGER

Une tisane fleurie qui dissipe-
ra vos maux et vous permet-
tra de retrouver une sensation 
de bien-être grâce aux vertus 
de la verveine et de la fleur 
d’oranger.

Composition : Verveine, tilleul, 
menthe et fleur d’oranger.

TISANE BALI

Une alliance parfaite entre 
les herbes apaisantes et les 
arômes naturels de fruits 
exotiques. Une infusion déli-
cieuse offrant une sensation 
ronde et fruitée en bouche.

Composition : Tilleul, verveine, 
litchi, pêche de vigne, pample-
mousse et rose.

MADAGASCAR

Inspiré d’une recette tradition-
nelle turque, le Thé de Mada-
gascar est une création aux 
accents fruités et gourmands. 
Cette nouvelle recette associe 
avec originalité la pulpe de 
datte verte à la générosité des 
fruits rouges.

Composition : Roïboos, datte 
verte et fruits rouges.

Nos thés & tisanes

Thés verts.............................................................................................................................................................................................................................................................................. 5,5€

Thé Menthe fraîche......................................................................................................................................................................................................................................................6€

JASMIN FLOWER BIO

Thé vert parfumé à la fleur 
de jasmin. Les bienfaits du 
thé vert sont nombreux et 
variés. Ils réduisent le stress, 
améliorent la digestion, tout 
en abaissant le taux de mau-
vais cholestérol. Une tasse 
détox, pour un corps et un 
esprit sain !

Composition : Thé vert, arômes 
naturels, jasmin.

SENCHA CITRON

Très bel équilibre de la fraî-
cheur du thé vert japonais 
et de la saveur acidulée des 
agrumes. Un mélange vif et 
rafraîchissant, à déguster 
chaud ou glacé.

Composition : Thé vert, essences 
naturelles de citron, citron vert, 
orange douce, orange amère, 
pamplemousse, bergamote et 
mandarine.

NUIT A VERSAILLES

Les nombreuses saveurs pré-
sentes dans ce mélange sont 
cultivées avec soin et gour-
mandise depuis le XVIIe 
siècle, dans les jardins de 
Versailles. Les notes fruitées 
et fleuries sont associées 
à un thé vert Sencha, pour 
vous offrir une royale infu-
sion.

Composition : Thé vert Sencha, 
bergamote, kiwi, pêche jaune, 
fleur d’oranger et fleur de violette.

ROUGE BAISER

Un irrésistible bouquet de 
saveurs fruitées et gour-
mandes pour ce mélange 
aux délicieux arômes de 
fruits rouges, vanille et ca-
ramel.

Composition : Thé vert, morceaux 
de fraises et de groseilles, arômes de 
fruits rouges, vanille et caramel.

Thés noirs.............................................................................................................................................................................................................................................................................. 5,5€

Tisanes de grand-mère....................................................................................................................................................................................................................................... 5,5€



Dame Blanche / Dame Noire et son chocolat chaud « Chokotoff »........................................................................................................10€
Mousse au chocolat belge, crumble de noisettes et fruits secs...........................................................................................................10,5€
Pain perdu brioché, glace caramel au beurre salé........................................................................................................................................................ 11€
Crème brûlée traditionnelle.......................................................................................................................................................................................................................10€
Café gourmand......................................................................................................................................................................................................................................................... 12,5€
Le Colonel douceur poire / citron (limoncello)............................................................................................................................................................... 13€

Espresso.............................................................................................................3,5€
Double Espresso..........................................................................................6€
Café................................................................................................................................4€
Décaféiné...............................................................................................................4€
Latte..........................................................................................................................5,5€
Cappuccino classique......................................................................5,5€
Cappuccino.........................................................................................................6€
Caramel / spéculoos

Frappuccino.......................................................................................................6€
Caramel / Spéculoos / Classic

Chocolat chaud traditionnel.......................................................5€
Irish Coffee........................................................................................................11€
French Coffee.................................................................................................11€
Italian Coffee..................................................................................................11€
Gimber Hottie.................................................................................................6€

Nos Desserts

Nos Boissons Chaudes Nos Digestifs
Amaretto............................................................................................................7,5€
Cointreau...........................................................................................................7,5€
Bailey’s..................................................................................................................7,5€
Calvados..............................................................................................................7,5€
Grand Marnier...........................................................................................7,5€
Jameson...................................................................................................................8€
Cognac Hennessy VS.........................................................................11€
Cognac Hennessy XO......................................................................28€
Sambuca.............................................................................................................7,5€
Grappa Bianca............................................................................................7,5€
Limoncello.......................................................................................................7,5€
Xanté (poire cognac).............................................................................7,5€
Armagnac........................................................................................................8,5€
Eau de Villée.................................................................................................7,5€
Poire Williams...........................................................................................7,5€
Poire Williams Framboise........................................................7,5€
Gran chaco.......................................................................................................10€
Bolivia

Gran chaco........................................................................................................12€
Brasil / Argentina / Paraguay

Zacapa 23yrs................................................................................................. 14€
Millonario 15yrs........................................................................................12€
Johnny Walker Black Label..................................................11,5€
Aultmore 12yrs.......................................................................................15,5€
Nikka from the barrel................................................................. 14,5€
Lagavulin 16yrs..........................................................................................18€

Tous nos cafés peuvent être servi avec du lait végétal 
pour un supplément de 0,5€

N’hésitez pas à demander le dessert en suggestion à nos équipes




