Wir sind die erste komplette vegane Backerei der Schweiz, eine Gemeinschaft, die zeigt, dass vegan
kein Verzicht ist. Unsere Mission ist es, nachhaltigen Konsum fur alle zuganglich zu machen. Fur
unsere neue Quartierfiliale wir:

aushilfe verkauf (mind. 50%)

ORT: BERN START: MAI 2026
(]
wirkungsfeld fundament
« Beratung und Betreuung der Gaste sowie der Laufkundschaft . Erste Erfahrung in der Gastronomie
« Aktiver Verkauf von allen in der Filiale vorhandenen Produkten . Begeisterung fiir den Verkauf unserer Produkte

. Zybereitung von verschiedenep Heiss-.und Kalt-Getréanken . Ehrgeiz und Interesse fir Baristakompetenz
. Einhaltung, Sicherstellung sowie Erledigung von allen Gute D hk ,

anfallenden Hygiene- und Qualitdtsmassnahmen » (Gute Deutschkenntnisse
. Bei Bedarf Aufbacken sowie Finalisieren der Backwaren . Hohe Flexibilitat - wir haben 365 Tage gedffnet - Verfugbarkeit far

kurzfristige Einsatze (auch am Wochenende) und das Bewusstsein,
dass kein Mindestpensum gewahrt ist

« Du kannst mindestens drei Tage pro Woche arbeiten (im ersten
Monat 100 Stunden fur eine gute Einarbeitung)

e e e « Du magst ein lebendiges Umfeld & Abendschichten am
das bleten wIr dlr Wochenende bis 24.00 machen dir Spass
. Flexibilitat - die Einsatze und das Pensum sind unterschiedlich 5
Uber das Formular
. Einséatze in unterschiedlichen Filialen und damit viel deine Bewerbung auf

unserer Homepage.
Abwechslung

. Respekt, Wertschatzung, Teamgefuhl

. Weiterbildungen und Weiterentwicklungsmdéglichkeiten
. Alot of fun

. Gewinnbeteiligung
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