Wir sind die erste komplette vegane Backerei der Schweiz, eine Gemeinschaft, die zeigt, dass vegan
kein Verzicht ist. Unsere Mission ist es, nachhaltigen Konsum fur alle zuganglich zu machen. Fur
unseren hochfrequentierten Standort in Ziirich suchen wir:

stv. standortleiter in1, 80-100%

ORT: ZURICH START: NACH VEREINBARUNG

wirkungsfeld fundament

« Unterstlitzung und Stellvertretung der Standortleitung in allen . EFZ-Abschluss in der Backerei- oder Gastrobranche und erste
operativen und betriebswirtschaftlichen Belangen Fiihrungserfahrung von Vorteil

- Operative Schichten im Verkauf und der Produktion . Begeisterung fiir die Arbeit mit Menschen sowie hohe Sozialkompetenz

« Fuhrung, Férderung und Schulung des Teams im Tagesgeschéft . Gute Kommunikations- und Organisationsfahigkeiten

- Sicherstellung der Warenverfugbarkeit und zeitgerechte . Hohe Prozessorientierung und betriebswirtschaftliches Denken
Bestellungen bei Lieferant*innen . Eigeninitiative und Motivation, sich persénlich und fachlich

- Verantwortung fir die Einhaltung von Hygiene- , Sicherheits- und weiterzuentwickeln - méglicherweise mittel- oder langfristig zu einer
Qualitatsstandards (inkl. HACCP) Standortleitung

« Mitverantwortung fur die Erreichung der Umsatz- und Kostenziele
gemass Budget

« Du liebst es, wenn viel los ist und kannst gut mit Stress umgehen

das bieten wir dir

Uber das Formular
deine Bewerbung auf
unserer Homepage.

. Flexibilitat - die Einsatze und das Pensum sind unterschiedlich
. Respekt, Wertschatzung, Teamgefinhl

. Weiterbildungen und Weiterentwicklungsmoglichkeiten

. Alot of fun

. Gewinnbeteiligung
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