
Desserts
Chocolate & Caramel Lava – 10,95
Warm chocolade lava cakeje – salted caramel
ijs – espresso chocolade crunch – koffieglaze –
slagroom – hazelnoot crumble.

Tartufo Limoncello – 10,95
Citroenijs – limoncello vulling – meringue –
cantuccini crumble – witte chocolade.

Trifle met verse aardbeien  – 9,95
Verse aardbeien – luchtige vanilleroom –
oma's cake – aarbeiencoulis – slagroom.

Speciale Koffies

Dubai Gold – 11,50
Dubai brownie bar - pistache ijs - vanille-
mascarpone crème - sponge cake – 
golden syrup - pistache crumble.

Mango Passion Pavlova – 9,95
Krokante meringue – vanille mascarpone – 
mango – passievrucht – yoghurt ijs – pistache.

Aperol Crème Brûlée - 9,95
Crème brûlée met Aperol – mango sorbet –
frambozencoulis – slagroom – amandel.

'Smokehouse' Koffie
Koffie - karamel likeur - warme melk slagroom -
karamelfudges. 8,50 

Spakenburgse' Koffie 
Koffie - hopjes likeur - slagroom. 8,50 

Affogato 
Vanille-ijs - espresso - cantuccini koekje. 8,95 
 Met likeur 43 of Amaretto +2,00
 
Barraquito 
Spaanse laagjes koffie - likeur 43 - 
espresso - gecondenseerde melk 
melkschuim - kaneel. 7,95

Irish Coffee 
Koffie - bruine suiker - Irish whiskey - 
slagroom. 8,50 

French Coffee 
Koffie - Grand Marnier - slagroom. 8,50 

Spanish Coffee 
Koffie - likeur 43 of Tia Maria - slagroom. 8,50 

Italian Coffee 
Koffie - Amaretto - slagroom. 8,50 

American Coffee 
Koffie - Baileys - slagroom. 8,50

IJSCOUPE
Stel zelf uw ijscoupe samen. 
2 bollen 6,95 - 3 bollen 8,95

+ slagroom 1,-

Vanille
Pistache -  
Salted Caramel
Mango
Yoghurt 

Aardbeien
Chocolade
Karamel
Passievrucht
Advokaat

Smaken ijs Saus toppings

   - Dinerkaart -- Dinerkaart -- Dinerkaart -    - Dinerkaart - 



Diner

Voorgerechten

Hoofdgerechten

Salades

Warm breekbrood met smokey aioli en basilicumpesto     – 9,95

Sliptongen – 29,95
Gebakken sliptongen (+/- 300gr.) – 
frisse salade – friet met saus naar keuze.

Smokehouse Burger – 19,95
100% rundvlees – burger bun –  sla – 
tomaat – rode ui – cheddar –bacon – 
truffelmayonaise of BBQ saus.

Boeren Schnitzel – 19,95
Schnitzel met gebakken champignons en ui – 
bacon – champignonroom of pepersaus.

Gegrilde groenten & burrata     – 22,50
Burrata – gegrilde groenten – pistache –
granaatappel – muhammara.

Gamba’s in knoflook-chili olie – 14,95
Olijfolie – Spaanse peper – knoflook – 
warm breekbrood.

Soep van het huis     - 8,50
Huisbereide soep - breekbrood - 
roomboter.

Flammkuchen – Geitenkaas     – 13,50
Crème fraîche – geitenkaas – bacon – 
rode ui – notencrunch – honing – rucola.
Wilt u dit gerecht vegetarisch?  Bestel deze dan zonder de bacon. 

Tomatensoep     - 8,50
Groene pesto –  crème fraîche -
breekbrood – roomboter.

Kindermenu - 8,95
Frietjes met snack en saus naar keuze.
keuze uit: kroket - frikandel - kipnuggets.

½ Sticky Honey BBQ Ribs  – 14,95
Langzaam gegaarde spareribs – 
honing & ketjap marinade – BBQ saus.

Kinderijsje - 4,95
1 bol ijs naar keuze met saus en slagroom.
Vanille - mango - salted caramel - 
pistache - yoghurt.

Geitenkaas salade     – 17,95
Warme geitenkaas – pittenmix – ui – zontomaat
komkommerlinten – honingmosterdsaus.
Met of zonder uitgebakken bacon.

Carpaccio Salade – 18,95
Ossenhaas – Parmezaan – zontomaat – ui –
rucola – pijnboompittenmix – truffelmayonaise.

Oosterse Kipsalade – 18,50
Teriyaki kip – komkommer – zontomaat – 
rode ui – notencrunch – gepofte quinoa.

Spakenburgse Vissalade – 23,95
Zalm – gerookte paling – gamba's – rode ui –
pittenmix – komkommer – zontomaat –
mosterd-dille dressing.

Kids

Carpaccio Classico – 14,95
Dungesneden ossenhaas – Parmezaan –

zontomaat – pijnboompittenmix – rucola -

rode ui - truffelmayonaise, pesto of balsamico.

Buikspek met gerookte paling – 17,95
Sweet soy glaze - komkommerlinten

kataifi – pastinaakcrème – gepofte quinoa.

Sticky Honey BBQ rib – 14,95
Langzaam gegaard – honing ketjap – bosui.

Alle salades worden geserveerd met breekbrood en roomboter.

Spakenburgse Visproeverij 
Zalm – gerookte paling – gamba’s – 
frisse salade – rode ui – tomaatjes –

 pijnboompitten - limoenmayonaise – 
toast & roomboter. 

21,95
(+ 5,- indien wordt gekozen binnen het 3-gangen menu). Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met friet en saus naar keuze.

Extra mayonaise, ketchup, curry 1.25  - Warm geserveerde sauzen 2.50
Pepersaus - champignonsaus - truffeljus - Beurre blanc

Starter

Spareribs – 25,95
Langzaam gegaarde spareribs – van de grill –
honing & ketjap marinade – BBQ saus.

Varkenshaas met krokante parmaham – 25,95
Bereid op de grill – seizoensgroenten – 
champignonroom of pepersaus.

Black Angus Sukade – 28,95
Langzaam gegaard – seizoensgroenten –
truffeljus.

Kipsaté – 22,95
Gegrilde kipfilet – Wijko satésaus – 
cassave – krokante uitjes.

Supplement: gebakken champignons en/of ui +2,95
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