
Vins
Grain de blanc Viognier, IGP Pays d’Hérault Mont de la Grage (12%)
Le Grain de Blanc est un vin aromatique, riche et enveloppant, avec une belle intensité 
florale et fruitée. Bien équilibré entre la fraîcheur et la richesse.
............................................................................................................................................................................................................................8
Henri : Syrah Grenache. Vin de France (14%)
Ce vin rouge séduit par son caractère subtil et intensément fruité. Le nez est droit et 
expressif sur des notes de garrigue. La bouche est ample et ronde et fait éclore des notes 
de fruits mûrs et de framboise
............................................................................................................................................................................................................................8

Digestif
Limoncello Cocotte du chef.................................................................................................................................................. 7,5

Suggestions du chef
À l’apéritif

Bière Waterloo NA blonde
Titrant à seulement 0,2% d’alcool, elle offre un profil rafraîchissant, floral et 
houblonné tout en conservant le caractère des bières belges traditionnelles..........................5,5

La Fourchette
Triple multi-grains corsée, légère amertume 
avec une agréable sensation de fraîcheur.....................................................................................................................6

Entrées 
Ceviche de saumon mariné au vin de framboises.............................................................................................19
Tomates aux crevettes grises.................................................................................................................................................21

Plats* 
Tagliata de bœuf.............................................................................................................................................................................30
Brochettes de saumon et de thon rouge, pommes de terre et salade fraîche de saison...................32

Moules de Zélande : 
Marinières.............................................................................................................................27 
Sauces au choix :  
Ricard • Chorizo • Vin blanc • Crème et ail • Roquefort.................. 29 



Vins
Grain de blanc Viognier, IGP Pays d’Hérault Mont de la Grage (12%)
Grain de Blanc is an aromatic wine, rich and enveloping, with beautiful floral and fruity 
intensity. Well balanced between freshness and richness.
............................................................................................................................................................................................................................8
Henri : Syrah Grenache. Vin de France (14%)
This red wine seduces with its subtle and intensely fruity character. The nose is straight 
and expressive with notes of garrigue. The palate is full and round, revealing notes of 
ripe fruit and raspberry.
............................................................................................................................................................................................................................8

Digestif
Chef ’s Homemade Cocotte Limoncello..................................................................................................................... 7,5

Chef’s Suggestions
To start

Waterloo NA Blonde Beer
With only 0.2% alcohol, this refreshing beer offers floral and hoppy notes while 
preserving the character of traditional Belgian beers....................................................................................5,5

La Fourchette
A full-bodied multi-grain triple beer with a light bitterness 
and a pleasant sensation of freshness............................................................................................................................6

Starters 
Salmon ceviche marinated in raspberry wine.......................................................................................................19
Tomatoes with North Sea grey shrimp........................................................................................................................21

Main Courses 
Beef tagliata........................................................................................................................................................................................30
Salmon and bluefin tuna skewers, served with potatoes and fresh seasonal salad...........................32

Zeeland mussels: 
Marinière style.............................................................................................................................27 
Sauces au choix :  
Ricard • Chorizo • White wine • Cream and garlic • Roquefort..........29 


