
Suggestions du chef

Cocktail & Mocktail d’Halloween
Sailor Spice.........................................................................................................................................................................................15
Rhum aux épices, sirop de noisette et Ginger beer

Bloody Grapefruit Mocktail............................................................................................................................................10
Pollen Orange Spritz, Fever-Tree Grapefruit, Grenadine

Bière Omer (8%)
Bière à haute fermentation, refermentée en bouteille, 
brassée selon une recette originale. Fruitée avec un arrière bouche amère................................ 6

Entrées 
Scampis poêlés, crème de Chorizo........................................................................................................................... 19
Os à moelle rôti à la fleur de sel...................................................................................................................................18

Plats* 
Magret de canard
Crème aux champignons sauvages et garniture de saison
.......................................................................................................................................................................................................................30
“La Cocotte de Jean Baptiste”
Cassolette de poissons et poireaux fondants, écrasé de pommes de terre
 ......................................................................................................................................................................................................................32

Vins
Le Petit St Jacques, Pays d’Oc, Château d’Albas
Vin frais et élégant, aux notes d’agrumes, de pêche blanche et de fleurs blanches. 
Bien équilibré, avec une belle minéralité et une finale persistante
.......................................................................................................................................................................................................................... 8
Tutti Frutti, Pays d’Oc, Château de la Liquière
Vin gourmand et convivial, aux arômes de fruits rouges frais relevés d’une touche 
d’épices. Souple et généreux, avec des tanins fondus et une belle fraîcheur
.......................................................................................................................................................................................................................... 8

Digestif
Limoncello Cocotte du chef.................................................................................................................................................7,5



Chef’s Suggestions

Halloween Cocktail & Mocktail
Sailor Spice.........................................................................................................................................................................................15
Spiced rum, hazelnut syrup and ginger beer

Bloody Grapefruit Mocktail............................................................................................................................................10
Pollen Orange Spritz, Fever-Tree Grapefruit, Grenadine

Omer Beer (8%)
Top-fermented beer, refermented in the bottle and brewed according to an original 
recipe. Fruity, with a pleasantly bitter finish............................................................................................................ 6

Starters 
Pan-seared scampi with chorizo cream.............................................................................................................. 19
Roasted bone marrow with fleur de sel..............................................................................................................18

Main Courses 
Duck breast
Wild mushroom cream sauce and seasonal garnish
.......................................................................................................................................................................................................................30
“Jean Baptiste’s Cocotte”
Fish casserole with tender leeks and crushed potatoes
 ......................................................................................................................................................................................................................32

Wines
Le Petit St Jacques, Pays d’Oc, Château d’Albas
A fresh and elegant wine with notes of citrus, white peach and white flowers. Well-ba-
lanced, with lovely minerality and a lingering finish.
.......................................................................................................................................................................................................................... 8
Tutti Frutti, Pays d’Oc, Château de la Liquière
A generous and approachable wine with aromas of fresh red berries and a hint of spice. 
Smooth and full-flavoured, with soft tannins and a lovely freshness.
.......................................................................................................................................................................................................................... 8

Digestif
Chef ’s Cocotte Limoncello....................................................................................................................................................7,5


