Het open podium

Voor wie zelf de regie wil voeren. Stel je eigen voorstelling samen en kies de scenes

die jou passen. Onze a la carte-gerechten zijn solo’s met karakter, elk zorgvuldig elk

geénsceneerd om je zintuigen op het puntje van je stoel te houden.

Voorprogramma

Harder = aquachilles = limoenblad = curry

Kreeft = venkel = asperge = granny smith

Groene asperge = ricotta = aardbei » mierikswortel
Ribeye = rookvlees = shiso = olijf

Intermezzo

Schol = champagne = zeekraal = versjus

Lam = bloemkool = vadouvan = amandel

Kalfszwezerik = linzen = pompoen = sherry

Marigold eidooier = macadamia =spaddenstoel =beurre blanc
Kaviaar supplement + 15 euro

Hoofdact

Poussin = morille = madeira = asperge

Zeebaars = paling = witlof = kikkererwt

Eikhaas = courgette = safraan = geitenkaas
Entrecote = ossenstaart = groene asperge = artisjok

Toegift

Rabarber = huacatay = pistache = oranjebloesem
Honing = kamille =citroenmelisse = tonkaboon
Kaas selectie = krentenwegge = vijg = druif

€26
€38
€24
€26

€26
€27
€35
€24

€34
€36
€28
€38

€14
€145
€16,5



