Het open podium

Voor wie zelf de regie wil voeren. Stel je eigen voorstelling samen en kies de scenes die
jou passen. Onze a la carte-gerechten zijn solo’s met karakter, elk zorgvuldig
geénsceneerd om je zintuigen op het puntje van je stoel te houden.

Voorprogramma
Forel = venkel = groene curry = gember €26
Coquille = nashi peer = bleekselderij = ui €32
Koolrabi = walnoot = lavas = druif €24
Steak tartaar = beenmerg = brioche = relish €28
Kaviaar supplement + € 15
[ntermezzo
Leng = zolderspek = bloemkool = harissa €26
Boudin blanc = foie gras = truffel = creme de volaille €28
Kalfszwezerik = linzen = pompoen = sherry €36
Knolselderij = gezouten citroen = hazelnoot = vuurzee €24
Hoofdact
Hert = bospeen = douglas = grove mosterd €36
Snoekbaars = prei = vadouvan = limoenblad €34
Millefeuille = piccalilly = eekhoorntjesbrood = Belper Knolle €28
Entrecote = shiso = wasabi = selderij €40
Toegift

Peer « boekweit = pecannoot = duindoornbes €14
Multivitamine = pure chocolade = passiebes = ananas €15

Kaas selectie = notenbrood = kweepeer = druif €165



