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Sur les terrasses des Pautus, l’ancien lit du Rhône a laissé

derrière lui des galets roulés qui façonnent l’identité de ce

terroir emblématique de l’appellation Crozes-Hermitage. Ici, les

ceps de Syrah sont profondément enracinés depuis plus de 60

ans.

Le Rouvre est une parcelle de 2 hectares située sur la commune

de Pont-de-l’Isère, entourée de chênes. nos vignes sont cultivées

en agriculture biologique depuis des décennies et produisent des

raisins à la concentration remarquable.
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