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Wi‘Secco Rosé (2023)
Spritzig-frische Lebensfreude

Frisch, fruchtig, spritzig – unsere zarte, feminine Variante  
verzaubert mit rosiger Farbe aus hell gekelterten Spätburgunder- 
trauben. Perfekt als Aperitif oder zur leichten Küche!

Alkohol:	 11 % vol. 
Charakter:	 leicht & prickelnd 
Passt zu:	 Terrasse & Party

Silvaner „K“ trocken (2024)
Mineralisch & ehrlich – wie ein guter Freund!

Unser Ortswein-Upgrade vom Keuper! Der „K“ steht für  
Keuperboden und charakteristische Mineralität.  
Dezent fruchtig, fein-aromatisch – ein wunderbarer  
Essensbegleiter. So schmeckt Franken!

Alkohol:	 12 % vol. 
Charakter:	 mineralisch & fein 
Passt zu:	 Spargel, leichte Fischküche, Gemüseauflauf

Scheurebe trocken (2024)
Exotisch & fränkisch – Kiwi küsst grünen Apfel!

Ein exotischer, fruchtiger Hochgenuss! Frisches Bouquet mit  
Kiwi und grünem Apfel, erfrischende Säure. Die fränkische  
Alternative zum Sauvignon Blanc – seit 1952 unsere Spezialität!

Alkohol:	 12% vol. 
Charakter:	 exotisch & fruchtig 
Passt zu:	 Helles Fleisch, deftige Speisen, Auflauf

Rondos Barrique trocken (2022)
Kräftig, elegant – für alle Lebensgenießer!

Edle Rotwein-Cuvée im mediterranen Stil. 18 Monate Barrique-
Reifung verleihen Aromen von Kirschen, Brombeeren, Vanille & 
Mocca. Gehaltvoll & elegant. 92 Punkte Falstaff Rotwein-Trophy!

Alkohol:	 13 % vol. 
Charakter:	 kraftvoll & elegant 
Passt zu:	 Reh, Hirsch, Käse (Brie bis reifem Hartkäse)

Iphöfer Bacchus Kabinett (2023)
Aromatisch & charmant – passt zu allem, was Spaß macht!

Frisch-aromatischer Genuss mit feinwürzigen Noten.  
Saftig, vollmundig, harmonisch – der ideale Einstiegswein,  
der auch Kenner begeistert!

Alkohol:	 12 % vol. 
Charakter:	 aromatisch & saftig 
Passt zu:	 Leichte Sommerküche, Asia-Gerichte, Salate
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