COCKTAILS -z

COCKTAILS AVEC ALCOOL with Atcohor
MOJITO

Rhum, menthe fraiche, citron vert,
sucre, eau gazeuse / Rum, fresh mint,
lime, sugar, sparkling water

SPRITZ

Apérol, orange, prosecco, eau gazeuse
Aperol, orange, prosecco, sparkling water

MEXICAN MULE

Tequila, citron, sucre de canne, ginger beer
Tequila, lemon, cane sugar, ginger beer

TI PUNCH

Rhum blanc, citron, sucre de canne
White rum, lemon, cane sugar

BLOODY MARY

12,50

10,00

11,50

9,00

11,50

Vodka, jus de citron jaune, épices, jus de tomate

Vodka, lemon juice, spicies, tomato juice

ACID VODKA

Vodka, citron, violette, cerise, eau gazeuse
Vodka, lemon, violet, cherry, sparkling water

CAIPIRINHA

Cachaca, citron, sucre de canne
Cachaga, lemon, cane sugar

11,50

11,50

ESPRESSO MARTINI

Vodka, espresso, Kahlua, sucre de canne
Vodka, espresso, Kahlua, cane sugar

PINA COLADA

Rhum blanc, rhum brun, creme de coco,
lait, ananas / White rum, dark rum,
coconut cream, milk, pineapple

SEX ON THE BEACH

Vodka, creme de péche, cranberry,
ananas, orange / Vodka, peach cream,
cranberry, pineapple, orange

COCKTAILS SANS ALCOOL without Alconol
VIRGIN MOJITO

Citron, menthe, sucre de canne, limonade
Lemon, mint, cane sugar, lemonade

VIRGIN COLADA

Créme de coco, lait, ananas
Coconut cream, milk, pineapple

MANGO Y DESIRE

Mangue, banane, ananas, citron
Mango, banana, pineapple, lemon

CANDY

Fraise, banane, grenadine
Strawberry, banana, grenadine
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11,50

11,50

11,50

9,50

9,50

9,50

DIGESTIFS

GENEPI, MARC DE SAVOIE
COGNAC, ARMAGNAC, CALVADOS
GET 27, GET 31, TRIPLE SEC

AMARETTO, BAILEYS, LIMONCELLO, COINTREAU

EAU DE VIE

Framboise, poire, mirabelle
Raspberry, pear, plum

KF SPECIAUX

IRISH COFFEE

Whisky 2cl, sucre de canne, café, creme
Whisky, brown sugar, coffee, cream

MOUNTAIN COFFEE

Genépi 2cl, sucre de canne, café, creme
Genépi, brown sugar, coffee, cream

FRENCH COFFEE

Cognac 2cl, sucre de canne, café, creme
Cognac, brown sugar, coffee, cream

ITALIAN COFFEE

Amaretto 2cl, sucre de canne, café, creme
Amaretto, brown sugar, coffee, cream

o KP&T

9,00  EXPRESSO
9,00  DOUBLE EXPRESSO

9,00  NOISETTE

900  LATTE

9,00  CAPPUCCINO
CHOCOLAT CHAUD
CHOCOLAT VIENNOIS
THE - INFUSION

= LB BULLES

CHAMPAGNE REMY MASSIN

CHAMPAGNE MOET & CHANDON

12,50
12,50
PERRIER
1290 yirreL
SAN PEL
12,50

LEGRINO
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PRIX NETS - SERVICE COMPRIS - L' ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE - A CONSOMMER AVEC MODERATION

LES O MINERALES v o
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380 580
380 580
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2,50
4,50
2,80
5,00
6,00
5,00
6,00
3,50

75¢l
65,00
95,00




APERITIFS BIERES ¢ VINS AU VERRE s oo UNE GOUTTE DE ROSE s

PASTIS 51, RICARD 2¢/ 3,50 PRESSION 25¢l - 50cl BLANC White wine 14cl | ROUGE Red wine Hcl VIN DE SAVOIE AP 75¢]
MARTINI, CAMPARI, PORTO, SUZE 5/ 490 1664 4,80 8,50 Chardonnay, Savoie AOP, Gamay, Savoie AOP 4,50 Gamay Rosé, Cuvée Gastronomique 24,00
KR 4,50 GRIMBERGEN BLANCHE 5,50 9,50 Cuvée Gastronomique 530" pingt, Savoie AOP o
Péche, mdire, cassis, framboise, myrtille PANACHE 480 850 Cuvée Gastronomiaue 5,20 HU’SEDAlLLE,URS... 75¢]
Peach, blackberry, blackcurrant, raspberry, blueb : {
KTECIMP(QE'%IAQ[;?/% . 6,00 MONACD 480 8,50 BOSE fose wine Mel 1 Cétes Du Rhone AOC Mediterranc 1GF, Octopus 2.0
C ) N . . /
VN CHAD £ 10 SIERE DU MOMENT 600 12,00 Gamay, Savoie AOP 4,50 | Domaine Servant, B0 3 520 Provence AQC, Princesse Clara 28,00
Mulled wine SUPPLEMENT : picon, sirop 1,00 1,50
s o PICHETDEVIN . s o UNETOUCHE DE ROUGE s
SODAS. JUS ET SIROPS GRIMBERGEN Blonde, Ambrée, Rouge 700 Apremont, Savoie, AOP sianc it wine 1590 VINSDESAVDIEAQL S
COCA-COLA CIDCA 76RO 190 DESPERADOS 7,00 Gamay, Savoie, AOP Rosé Rose wine 15,90 Pinot, Cuvce Gastronomique 1490 26,00
' 3 / BIG MOUNTAIN IPA ont Blanc 8,00 Gamay, Savoie, ADP Rouge Red wine 15,90 Gamay, Fleur de Gamay, Vieilles Vignes 31,00
F{\J?EIT\,ERRANGINA 33cl j%g CIDRE MAGNERS 700 Mondeuse d'Arbin, Graine de Terroir 41,00
33c! )
STHWEPPES 53/ 420 UN TRAIT DE BLANC 10 AOUGES DALLEURS.. 750
TOURTEL TWIST citron 6,00 ALCUULS Cétes du Rhane AOP, Domaine Servant, BIO 25,00
DIABOLO 33/ 4,00 el VINS DE SAVOIE AOC 3recl 75l Ctes du Rhdne AOP. Crozes-Hermitage, Les Palai 33,00
SIROP A 'EAU TEISSEIRE 53¢/ 390 TEQUILA 9,00 Apremont, Fleur De Jacquere, Cuvée Haute Sélection 1700 30,00 C[“]tes d” Rh(“me A[]Plsn']zfsj- erm'sgﬁ't? Saa'; Domaine Grangier 2023 5 00
Fraise, grenadine, péche, citron, menthe GIN SEAGRAM 9,00 Chardonnay, Cuvée Gastronomique 21,00 Otes du hhone ALK \aln-os?p , NETIELEE oyTah, Lomaine arangier '
Strawberry, grenadine, peach, lemon, mint GIN BOMBAY SAPHIRRE 10,00 Roussette, Cru Monthoux, Fleur d'Altesse 35,00 Languedoc AOC, Faugeres, Chateau Fardel Laurens, BIO & 29,00
JUS DE FRUITS OU NECTARS GRANINI 256/ 390 \GI:]NDEEWI;%SWA lggg SLARCS D'ALLEURS.. . Bourgogne AOC, Coteaux Bourguignons, Domaine de la Grange Menard 28,00
Orange, pomme, ananas, rase, banane, abrico,tomate ' Vallée du Rhdne, Costidres de Nimes, Chateau I'Ermite d'Auzan, BIO 73 23,00 Bordeaux AQC, Chateau Cap de Merle 26,00
mnge’fw Pl PP, STaUBerty e, sprcat omete E:Hm HGKA;\IAAPE\LUBBANS 1333 Vallée de la Loire, Sauvignon de Touraine, Les Lunelus 26,00 Bordeaux AQC, Lu§sacS§int Emilion, Chateau Fleur Terrien 2020 36,00
SUPPLEMENT : sopa 1,50 WHISKY BALLANTINE'S FINEST 9,00 Bourgogne Aoc, Aligoté, Domaine Felix 34,00 Bordeaux AQC, Médoc N°T Maison Dourthe . 37,00
WHISKY JACK DANIEL'S 950 Bourgogne Aoc, Chablis, Domaine Charmoy 46,00 Bordeaux AOC, Lallande gie Pomn]erol, Chateau Fougeailles 2022 . ) 49,00
WHISKY ABERLOUR 10 ANS 10.00 Bordeaux AOP, Saint Estephe, Préface de Tour des Termes, Second Vin du Chateau 62,00
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