COCKTAILS AVEC ALCOOL 5cl with Alconol
MOSCOW MULE 12

Vodka, jus de citron vert, Ginger beer
Vodka, lime juice, Ginger beer

CHARTREUSE MULE 12

Chartreuse verte, jus de citron vert, Ginger beer
Green Chartreuse, lime juice, Ginger beer

MOJITO DES ALPES 14

Chartreuse verte, menthe fraiche, citron vert, Perrier
Chartreuse verte, fresh mint, lime, sparkling water

RED CARPET 14

Gin, Saint-Germain, Prosecco, citron vert, purée de framboise
Gin, St Germain, Prosecco, lime, raspberry purée

LEMON TREE 14

Vodka, Limoncello, citron vert et jaune, jus d'ananas
Vodka, Limoncello, lime, lemon, pineapplejuice

CAIPIRINHA 1l

Cachaga, citron vert & cassonade
Cachaca, lime, cane sugar

GINGER MOJITO 14

Rhum, Gimber, citron vert, menthe fraiche, sucre de canne, Perrier
Rum, Gimber, lime, freshmint, cane sugar, sparkling water

PORN STAR MARTINI 13

Vodka, liqueur de passion, jus de citron vert, sirop de vanille,
servi avec un shooter de Prosecco 2cl

Vodka, passion fruit liquor, lime juice, vanillasyrup, served

with a prosecco shot

ESPRESSO MARTINI 11,5

Vodka, espresso, Kahlua, sucre de canne
Vodka, espresso, Kahlua, cane sugar

SPRITZ

Aperol, Prosecco, Perrier, tranche d'orange
Aperol, Prosecco, sparkling water, slice of orange

CAMPARI SPRITZ

Campari, Prosecco, Perrier, tranche d'orange
Campari, Prosecco, sparkling water, slice of orange

HUGO SPRITZ

Alcool de fleur de sureau, Prosecco, Perrier, tranche de citron
Elderfloweralcohol, Prosecco, sparkling water, slice of lemon

LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello, Prosecco, Perrier, tranche de citron
Limoncello, Prosecco, sparkling water, slice of lemon

SARTI SPRITZ

Sarti Rosa, Prosecco, Perrier, tranche de citron
Sarti Rosa, Prosecco, sparkling water, slice of lemon

COCKTAILS SANS ALCOOL without Alcohol
VIRGIN MOJITO

Citron, menthe, sucre de canne, limonade
Lemon, mint, cane sugar, lemonade

MOCK'BERGERIE

Pamplemousse, Ginger Ale, citron
Grapefruit, Ginger Ale, lemon

VIRGIN SPRITZ

Crodino, Perrier, tranche d'orange
Crodino, sparkling water, slice of orange

16cl

1

1

1

20 cl

9h

u_v . 4cl
GENEPI, MARC DE SAVOIE ﬂg 9
COGNAC, ARMAGNAC, CALVADOS 9
GET 27, GET 31, TRIPLE SEC 9
AMARETTO, BAILEYS, LIMONCELLO, COINTREAU 9
EAU DE VIE 9
Framboise, poire, mirabelle
Raspberry, pear, plum
4cl
CHARTREUSE VERTE, CHARTREUSE JAUNE 9
CHARTREUSE 9E CENTENAIRE OU MOF 14
GENEPI DES PERES CHARTREUX 8
2cl
IRISH COFFEE 12,5

Whisky 2 ¢/, sucre de canne, café, creme
Whisky, brown sugar, coffee, cream

MOUNTAIN COFFEE 12,5

Génépi 2 c/, sucre de canne, café, creme
Génépi, brown sugar, coffee, cream

FRENCH COFFEE 12,5

Cognac 2 c/, sucre de canne, café, creme
Cognac, brown sugar, coffee, cream

ITALIAN COFFEE 12,5

Amaretto 2 c/, sucre de canne, café, creme
Amaretto, brown sugar, coffee, cream
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CAFE EXPRESSO

DOUBLE CAFE EXPRESSO
CAFE ALLONGE

THE - INFUSION

NOISETTE

GRAND CREME
CAPPUCCINO

MATCHA LATTE

CHAI LATTE

CHANGEMENT : LAIT D'AVOINE
CHOCOLAT CHAUD
CHOCOLAT CHAUD VIENNOIS
VIN CHAUD 16 ¢/ Multed wine
GREEN CHAUD 2¢/

Chocolat chaud, Chartreuse, creme en neige
Hot chocolate, Chartreuse, whipped cream

CREMANT DE SAVOIE, J. CAVAILLE
PROSECCO BRUT, RICCADONNA
CHAMPAGNE BRUT, REMY MASSIN

PERRIER
VITTEL
SAN PELLEGRINO

A
45
2.
35
2,8

89
6,9
+0,2
55
58
19

el 75¢l ok

6 2
T
{RES ] L]

Bel s0c 1L
4,2

45 75

45 15

PRIX NETS - SERVICE COMPRIS L' ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION
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Ia Bergene

CARTE BAR & VINS
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Q; B E vE- % 4cl é;jﬁ White wines zﬁ Red wines
RICARD, PASTIS 51 2¢/ 4,5 PRESSION 2%l 50cl WHISKY < 375¢l  75¢  150c] 75¢l
MARTINI 5/ S 2 5 1664 48 92 BALLANTINE'S FINEST 10 o share S VINS DE SAVOIE VINS DE SAVOIE
CAMPARI 5 ¢/ 5 GRIMBERGEN BLANCHE 55 95 ABERLOUR 10 ANS 1 R = Apremont AOP, Roches Brisées J. Cavaillé 7 30 Pinot, Cep Noir AOP, Vieilles Vignes, J. Cavaillé 30
PORTO 5/ 5 PANACHE 52 92 JACK DANIELS . Chardonnay AOP, Alpine Vieilles Vignes, 2 Gamay de Jongieux AQF, Maison Carrel 28
SUZE5¢1 5 MONACO e 02 LAGAVULIN 16 ANS 14 Winter Beaufort and Tomme grise cheeses J. Cavaillé Mondeuse Cru Arbin AOF, Les Chemins de Lourdens 39
AR Cormat ey VeI : BIERE DU MUMENT b 1 NIKKA FROM THE BARREL 14 PLANCHE DE CHARCUTERIE 1 Roussette, AOP, Cru Monthoux, Fleur d'Altesse 35 e oA
MHET: = "2 el 6,5 SUPPLEMENT : picow, SiRoP + 415 Séloction de charcuteries : : LOTES-DU-RHONE
e Bt Sttt s L T gy L ST A
a RhYAL i EéHAMPAGNE,M C/p ¥ y ' BOUTEILLES 33¢l WYBOROWA 9 PLANCHE MIXTE 9 Co§tiéres de Nimes, AOP, 23 Crozes-Hermitage AOP, Les Palais 39
4 DESPERADOS 15 P . Chéteau I'Ermite d'Auzan, BIO Saint-Joseph AOP, Reflet de Syrah, Domaine R. Grangier 2023 52
COUPE DE CHAMPAGNE 74 ¢/ 13 RHUM Sélection de charcuteries et de fromages - X )
CIDRE MAGNERS 1 i Selection of artisanal cured meats and cheeses Cote-du-Rhone AOP, Belleruche, Chapoutier 175 28 51 Chateauneuf-du-Pape AOP, Domaine Chante Cigale 80
COUPE DE PROSECCO 4 ¢/ 7 HAVANA CLUB 3 ANS 10 . .
BIERES DE LA BRASSERIE DU MONT BLANC 33l DON PAPA 1 Saint-Peray AOF, Domaine Durand 9 LANGUEDOC
BLANCHE4,7% 7,5 |.[]|HE e I "
CRISTAL IPA 4 72 75 LUINE Faugeres AOP, Chateau Fardel Laurens, BIO 29
; b ' TEQUILA Touraine AOP, Sauvignon, Les Lunelus 26
= ROUSSE 6,5% 15 CAMINO 10 BOURGOGNE
) GENEPI 5,9% 75 Glass of wine BOURGOGNE , , 3
2 : BLANC White wine ol Bourgagne Aligoté AOP, Domaine Felix 34 Coteaux Bourguignons AOP, Domaine de la Grange Ménard -~ 28
COCA-COLA, COCA-COLA ZERD 35/ 48 Chardonnay AOP, Alpine Vieilles Vignes, J. Cavaillé 6 Chablis AQC, Domaine Charmoy 16
FANTA, SPRITE, FUZETEA, ORANGINA 33c/ 438 Apremont AOC, Roches Brisées J. Cavaillé 7 : BORDEAUX
SCHWEPPES AGRUMES 33 48 * Pingt Grigio 16T, Tenute Araces 75 ITALIE Chateau Cap de Merle AOC 26
GINGER ALE, GINGER BEER, LEMON ou TONIC 20 ¢/ 48 . 33cl GIN Pinot Grigio IGT, Tenute Arnaces 30 Médoc AOP, N°1, Maison Dourthe 37
SROP A LEAU TEISSEIRE 33, 35 t;;;fgvmhgt;a/who/ 2 ﬁE\xglglﬁéN DE RAISIN FRANCAIS ]]2 ROSE Fose wine Ml Saint-Estephe AQP, Préface de Tour des Termes, 62
DIABOLD 330 19 CK'S 3 |GP Méditerranée, Octopus b = ST o
; ' BIG MOUNTAIN NANO IPA 0 % 75 AU CHOIX : Toniic. Ginaer beer. Al ] A £ , , -
SUPPLEMENT : i 05 + Tonic, Ginger beer, Ale + Cotes de Provence AOP, Chateau Minuty Prestige 9 T o -
: Sirop +U, = ) , ﬁ.% Rosé wines
Cdtes de Provence AOP, Minuty Rosé OR 1l £ s0cl 75¢l 150c 300¢  [TALIE
LR e e . ;
Organic orange, organic tomato, organicapple, apricot, pineapple d :\%/IO_UGdEHedW/neA e e et b R Méditerranée IGP, Octopus 25 Dolcetto d'Alba DOC, Bera 42
, E londeuse Cru Arbin ADC, Les Chemins de Lourdens & Cotes de Provence AOP, 2 39 80 180 BaroloDOCG, Terre el Barolo 95
JUS PRESSES orange, citron 25 ¢/ 75 SMUpTHIE FBUITS ROUGES 33¢/ /5 Cotes du Rhone AOC, Domaine Servant, BIO 1 Chateau Minuty Prestige
fresh juice : orange, lemon CAFE FRAPPE 6,5 Dolcetto d'Alba DOC, Bera 9,5 Cotes de Provence AOP, Minuty Rosé & O 60
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