
LES APÉRITIFS
Pastis 51, Ricard 2 cl......................................3,90 
Kir 12 cl...................................................................5,50 
Cassis, framboise, mûre, 
pêche, châtaigne, myrtille
Blackcurrant, raspberry, blackberry, 
peach, chestnuts, blueberries
Kir pétillant 12 cl ..............................................6,50
Coupe de crémant de Savoie 10 cl ......7,00
Campari, Martini Blanc ou Rouge 5 cl.....5,00
Suze 5 cl...............................................................4,90
Coupe de Champagne 10 cl.....................11,00

LES BIÈRES 
BIÈRES PRESSION 
Draught beer........................................... 25 cl....50 cl
1664...........................................................4,90...9,50

BIÈRES BOUTEILLES
Bottles of beer...................................................... 33 cl
Brooklyn Special Effects 0%........................6,00
Blanche Brasserie du Mont Blanc..................8,00
Grimbergen Blonde Lager............................7,50
Brooklyn Defender IPA................................7,50
Anosteke Brasserie du Pays Flamand...........8,50

SODAS & JUS... 
Coca-Cola 33 cl.................................................4,90 
Coca-Cola Zéro 33 cl.....................................4,90
Fuzetea, Fanta 33cl cl...................................4,90
Orangina, Schweppes 33cl cl...................4,90
Sirop à l’eau Teisseire 25 cl....................... 3,70
Fruit syrup with water

Diabolo 25 cl......................................................4,80
Jus de fruits & Nectars Granini 25 cl...4,90
Orange, Ananas, Pomme
Orange, pineapple, apple

Perrier 33 cl.........................................................4,50

LES VINS 
AU VERRE.................................... 14 cl 
Wine by the glass

BLANC White wine
Sauvignon, Claudie Peguet, VDF........ 7,00

Apremont de Savoie, 
Fleur de Jacquère AOC.............................  7,50

Chardonnay de Savoie, 
Fleur de Chardonnay AOC.....................  8,00

Viognier, Côtes-du-Rhône, 
Vidal Fleury AOC..........................................  7,50

Chablis, Domaine 
de Charmoy, AOP............................................8,50

ROUGE Red wine
Syrah, Claudie Peguet, VDF....................7,00

Pinot noir de Savoie, 
Vieilles Vignes, Cep noir, AOC...............7,50

Côtes-du-Rhône Villages, 
Vidal Fleury, AOC...........................................7,50

Crozes-Hermitage, 
Vidal Fleury, AOC...........................................8,50

Saint-Emilion, Château La Fleur
Chantecaille, AOC..........................................8,50

ROSÉ Rose wine
Studio by Miraval, 
Méditerranée, IGP.........................................  7,50

BIENVENUE



LES SPRITZ’S
APEROL 20 cl .............................................. .12,00 
Aperol, Prosecco, eau gazeuse, 
tranche d’orange / Aperol, Prosecco, 
sparkling water, orange slice

HUGO 20 cl..................................................... .12,00
Prosecco, St Germain, citron vert, 
menthe, eau gazeuse / Prosecco, 
St Germain, lime, mint, sparkling water

CAMPARI SPRITZ 20 cl......................... .12,00
Campari, Prosecco, eau gazeuse, 
tranche d’orange / Campari, Prosecco, 
sparkling water, orange slice

LES MOCKTAILS
VIRGIN MOJITO 20 cl................................9,00
Menthe fraîche, citron vert, sucre et eau 
gazeuse / Fresh mint, lime, sugar and 
sparkling water

VIRGIN SPRITZ 20 cl..................................8,00
Crodino, eau gazeuse, tranche d’orange
Crodino, sparkling water, a slice of orange

PARADISE DREAM 20 cl........................9,00
Jus d’ananas, cascade de saveurs fraise, 
framboise, grenadine et pêche blanche
Pineapple juice, cascade of flavours 
strawberry, raspberry, grenadine and 
white peach

CARIBBEAN SUN 20 cl............................9,00
Tourbillon exotique au jus d’orange, parfums 
mangue, fruits de la passion, papaye & kiwi 
Exotic swirl with orange juice, mango, 
passion fruit, papaya & kiwi flavors

LES ALCOOLS
Gin Seagram’s .................................................8,00
Rhum Havana Club 3 ans...........................8,00
Vodka....................................................................8,00
Malibu....................................................................8,00
Whisky Ballantine’s Finest........................8,00
Whisky Aberlour 10 ans ......................... .12,00
Whisky Jack Daniel’s................................ .12,00
Rhum Don Papa........................................... .12,00
Gin Hendrick’s............................................... .12,00
Supplément Soda ou jus de fruits..............1,00
Extra soda or fruits juice

LES COCKTAILS
MOJITO 20 cl.................................................12,00
Rhum, citron vert, menthe fraîche,
sucre de canne, eau gazeuse
Rum, lime, fresh mint, brown sugar, 
sparkling water

MOJITO DES ALPES 20 cl...................12,00 
Chartreuse verte ou Génépi, citron vert,
menthe fraîche, sucre de canne, eau gazeuse 
Green Chartreuse or Genepi, lime,
fresh mint, brown sugar, sparkling water

MOSCOW MULE 20 cl............................12,00
Vodka, jus de citron vert, ginger Beer
Vodka, lime juice, ginger beer

BASIL SMACH 12 cl............................ 12,00
Gin, citron, sirop de sucre, basilic
Gin, lemon, brown sugar, basil

PORN STAR MARTINI 20 cl............ 12,00
Vodka, purée de passion, jus de 
citron vert, sirop de vanille. Servi avec
un shooter de Prosecco / Vodka, 
passion fruit puree, lime juice, vanilla
syrup. Served with a shot of Prosecco

PINA COLADA 20 cl........................... 11,00 
Rhum, crème de coco, jus d’ananas, lait
Rum, coconut cream, pineapple juice, milk

SEX ON THE PISTE 20 cl.................. 11,00 
Vodka, jus d’orange et ananas, parfums 
fruits de la passion, papaye, pêche et melon
Vodka, orange juice and pineapple, passion 
fruit, papaya, peach and melon flavours

EXPRESSO MARTINI 12 cl................ 11,00
Vodka, Kalhua, café expresso
Vodka, Kalhua, espresso coffee



BLANC White wine	 14 cl
Sauvignon Claudie Peguet, VDF....................................................................... 7,00
Apremont de Savoie, Fleur de Jacquère, AOC..............................................  7,50
Chardonnay de Savoie, Fleur de Chardonnay, AOC...................................... 8,00
Viognier, Côtes du Rhône, Vidal Fleury, AOC.................................................  7,50
Chablis, Domaine de Charmoy, AOP.................................................................. 8,50

ROUGE Red wine 	 14 cl
Syrah Claudie Peguet, VDF.................................................................................7,00
Pinot noir de Savoie, Vielles Vignes, Cep noir, AOC...................................... 7,50
Côtes-du-Rhône Villages, Vidal Fleury, AOC .................................................. 7,50
Crozes-Hermitage, Vidal Fleury, AOC............................................................... 8,50
Saint-Emilion, Château La Fleur Chantecaille, AOC........................................ 8,50

ROSÉ Rose wine 	 14 cl
Studio by Miraval, Méditerranée, IGP...............................................................  7,50

LES VINS AU VERRE
Wine by the glass

LA CAVE D’AUGUSTINE 

LES VINS EN BOUTEILLE
Botteld wine

SAVOIE AOC	 37,5 cl	 50 cl	 75 cl	 150 cl

JEAN PERRIER ET FILS
BLANC White wine
Abymes, Cuvée Gastronomique............................................................................................ 		 29,00
Apremont, Cuvée Gastronomique........................................................................................ 	19,50
Apremont, Fleur de Jacquère, Cuvée Haute Sélection ....................................................  		 32,00
Chardonnay, Fleur de Chardonnay....................................................................................... 		 34,00
Roussette, Fleur d’Altesse, Monthoux........................................................................ 16,50		 38,00
Chignin Bergeron, Chemin des Bugnons, Jean Cavaillé................................................... 		 46,00

ROUGE Red wine
Gamay de Savoie, Vielles Vignes, Haute Sélection........................................................... 		 31,00
Gamay ........................................................................................................................................ 	19,50
Pinot noir, Vielles Vignes, Cep noir, Jean Cavaillé............................................................. 		 32,00
Mondeuse Arbin, Graine de Terroir			  43,00 



VALLÉE DU RHÔNE AOC	 37,5 cl	 50 cl	 75 cl	 150 cl

VIDAL FLEURY, MAISON DE VIN DE LA VALLÉE DU RHONE
BLANC White wine
Viognier, Côtes du Rhône....................................................................................................... 		 29,00
Crozes-hermitage, Cépages Marsanne et Roussanne....................................................... 		 43,00

ROUGE Red wine
Côtes-du-Rhône Villages.............................................................................................  15,50 		 29,00	 55,00
Ventoux B de Bacchus, Chateau de Bacchus Bio.............................................................. 		 38,00 
Crozes-hermitage..................................................................................................................... 		 44,00	 79,00
Gigondas.................................................................................................................................... 		 48,00
Saint-Joseph.............................................................................................................................. 		 52,00
Chateauneuf-du-Pape............................................................................................................. 		 59,00

BOURGOGNE			   75 cl	 150 cl
BLANC White wine
Chablis, Domaine de Charmoy, AOP..................................................................................... 		 45,00

ROUGE Red wine
Pinot Noir, Vieilles Vignes, Vignerons de Buxy, AOC........................................................ 		 43,00

BORDEAUX AOC			   75 cl	 150 cl
ROUGE Red wine
Bordeaux Supérieur, Château Cap de Merle....................................................................... 		 29,00
Bordeaux Grand Bateau, Philippe Blanc.............................................................................. 		  34,00
Graves, N°1, Dourthe................................................................................................................ 		  38,00
Saint Emilion, Château La Fleur Chantecaille...................................................................... 		  43,00
Lalande de Pommerol, Chateau Fougailles......................................................................... 		  48,00

BEAUJOLAIS AOP			   75 cl	 150 cl
ROUGE Red wine
Morgon, Domaine de Tempéré.............................................................................................. 		 35,00

LANGUEDOC AOP			   75 cl	 150 cl
ROUGE Red wine
Faugères, Misterioso, Domaine La Sarabande, BIO.......................................................... 		 32,00
Pic Saint Loup, Seigneur de Lauret....................................................................................... 		 36,00	68,00



CÔTES DE PROVENCE IGP 	 75 cl
ROSÉ Rose wine
Studio by Miraval, Méditerranée IGP .......................................................................................................... 33,00

VINS DE FRANCE	 75 cl
BLANC White wine
Sauvignon, Claudie Peguet..................................................................................................... 			   27,00

ROUGE Red wine
Sauvignon, Claudie Peguet............................................................................................................................ 27,00
Syrah, Claudie Peguet.................................................................................................................................... 27,00
50 / Cinquante Merlot-Syrah, Louis Cheze................................................................................................. 34,00

LES BULLES	 75 cl 
Sparkling wines
Crémant de Savoie Brut AOC........................................................................................................................ 38,00
Champagne Brut Rémy Massin..................................................................................................................... 73,00

LES O MINÉRALES
Minerals water	 50 cl  	     100cl

Vittel ............................................................................................................................................. 5,00............. 7,80
San Pellegrino............................................................................................................................. 5,00 ............ 7,80

Bonneval Plate ou pétillante................................................................................................................... 8,50
Still or sparkling water

Prix nets affichés en Euros - Service compris - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération.
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