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SÉMINAIRES
TEAM BUILDING
PRIVATISATIONS

PIC, SE NOURRIR D'ÉMOTIONS
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I N S P I R E R

R Ê V E R

S E  R É I N V E N T E R 

D É C O U V R I R 

C R É E R 

R A S S E M B L E R 

Pic, lieu 
d'exception

Pic vous invite à découvrir son 
cadre unique pour vos séminaires. 
Profitez d’un lieu d’exception 
et d’expériences sur mesure 
organisées par une équipe 		
de professionnels.

I N S P I R E R  -  R Ê V E R  -  S E  R É I N V E N T E R

D É C O U V R I R  -  C R É E R  -  R A S S E M B L E R
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Une salle séminaire 
adaptée à vos projets

 

Élégante et accueillante 

Ouverte sur l’extérieur et bénéficiant 
d’une belle lumière naturelle, notre 
salle séminaire Jacques Pic, située 
au premier étage, permet de marier 
concentration et plaisir. 

Modulable et spacieuse :

•	 Plusieurs possibilités d'agencement 

•	 Superficie : 50m2

•	 Capacité d'accueil de 4 à 42 personnes

Matériel mis à disposition  
et compris dans la location de la salle :

•	 Paperboard digital

•	 Ecran clever touch

•	 Sonorisation des projections – 
micro sur demande

•	 Wifi sécurisé

•	 Eaux sur table, crayons, bloc-notes

•	 Café d’accueil

•	 Tout autre matériel 
technique sur demande.

Jusqu'à 
42 personnes

Jusqu'à 
20 personnes

Jusqu'à 
24 personnes

Jusqu'à 
24 personnes



7

Des pauses 
gourmandes

Ponctuez votre journée de travail par des haltes 
gourmandes. Façonnées par nos boulangers 
et pâtissiers, des créations savoureuses vous sont 
proposées pour vos pauses gourmandes ainsi que des 
fruits frais. Profitez de la terrasse verdoyante de la salle 
séminaire pour vous aérer, en dégustant un apéritif 
de fin de journée avec nos pauses salées.
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Une offre 			 
gastronomique 
d’exception

  
Pour vos pauses déjeuner ou pour clôturer  votre journée 
séminaire, le Restaurant Pic*** vous ouvre ses portes.

Bulle hors du temps, le restaurant gastronomique d’Anne-Sophie Pic 
reflète sa cuisine : l’équilibre parfait entre les associations de saveurs, 
la puissance des goûts et la délicatesse de l’expression.
Une expérience pensée avec un dialogue singulier et unique 
entre mets et Boissons créatives alcoolisées ou non alcoolisées 
accompagnée par un service précis et généreux en échanges.

Capacité de la salle : jusqu’à 47 personnes. 
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Une cuisine bistrot
authentique

Les équipes du Bistrot André vous accueillent  
dans un lieu élégant et chaleureux. 

À travers des plats de la carte d’André, c’est l’histoire de la famille 
Pic qui s’écrit, qui se raconte et surtout qui se déguste. Une histoire, 
où chaque génération a su créer son style, a fait preuve de créativité, 
s’est fait un prénom, en restant fidèle à son nom.

L'été, le patio au centre duquel trône une jolie fontaine est le lieu 
propice pour vos évènements en équipe.

Capacité de la salle intérieure : jusqu'à 70 personnes. 
Capacité de la terrasse : jusqu'à 90 personnes. 
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Invitez vos convives  
à séjourner  
à l'Hôtel Pic*****  
Relais & Châteaux

  
Véritable havre de paix, l’Hôtel Pic*****  
vous offre un moment de détente dans 
une ambiance raffinée. Nous proposons  
16 chambres et suites, dont 9 twinables, 
ainsi qu’un couloir de nage réservé à nos 
hôtes, accessible d'avril à octobre.
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Des expériences 
sur mesure au fil  
de vos envies

  
Faites vivre à vos convives des expériences uniques au sein de l’Hôtel Pic*****  
Relais & Châteaux ou dans notre magnifique région qui regorge de trésors.
Visite de notre cave avec nos sommeliers passionnés, balades dans les vignobles réputés 
des alentours ou show blind test fromages organisé par un Maître Fromager MOF, toutes 
les idées sont étudiées avec nos équipes.
Partez à la découverte des vignobles de la Drôme et de l’Ardèche, survolez le Vercors 
en avion ou offrez- vous les bienfaits d'un massage assis au cœur de notre jardin 
aromatique Pic…
Laissez-vous guider par vos envies !

LE 4H :  
UN RENDEZ-VOUS SUCRÉ 

Une véritable échappée gourmande 
au cœur de la Maison Pic, où chaque 
saison inspire de nouvelles créations. 

Ce tea time revisité propose une sélection 
évolutive de douceurs à savourer : 

prémices sucrées, pâtisseries, mignardises 
et desserts à l’assiette, soigneusement 
adaptés aux saveurs du moment. Pour 

parfaire l’expérience, des Boissons 
créatives, conçues par nos sommeliers, 
accompagnent la dégustation, offrant 

une parenthèse intemporelle qui 
se réinvente dans le temps.

Uniquement le lundi. Sur privatisation.
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Remerciez vos 
collaborateurs et clients

  

Toutes vos idées pour  
faire plaisir se concrétisent 
grâce à notre sélection  
de produits siglés  
Anne-Sophie Pic.

NOS BONS CADEAUX
Un séjour à l’Hôtel Pic*****, un moment gastronomique 
au Restaurant Pic*** ou bistronomique chez André,  
toutes les envies ont leur bon cadeau !

NOS PRODUITS GOURMANDS
Quoi de plus original que d’explorer le monde 
à travers une sélection de produits raffinés signés 
Anne-Sophie Pic ! Confitures, thés, poivres maturés, 
boissons, tabliers sont autant de cadeaux à offrir pour 
toutes les occasions.

NOS LIVRES
IMPRÉGNATION,  
LE DERNIER LIVRE 
D’ANNE-SOPHIE PIC

Avec Imprégnation,  
Anne- Sophie Pic nous fait 
voyager au cœur de son travail : 
l’art de cuisiner, d’aborder 
la cuisine, de construire un plat 
comme on créé un parfum. 
À mi- chemin entre un recueil 
de recettes et un livre d’art, cet 
ouvrage permet de dessiner 
le style d’Anne- Sophie Pic 
et sa philosophie de cuisine, 
de comprendre ses 
associations de saveurs, ses 
jeux de textures et la lumière 
incroyable qui habite ses plats.

Retrouvez également tous 
les livres d'Anne-Sophie Pic : 
Agrumes, Le Livre Blanc, Une 
Cheffe dans ma cuisine, Scook.

Informations pratiques
  

UNE ÉQUIPE QUI VOUS ACCOMPAGNE
Notre équipe commerciale se tient à votre disposition pour étudier vos demandes 
et rendre votre séminaire/team building le plus agréable.

Contact :
commercial@pic-valence.com  •  +33 (0)4 75 41 80 34 

Demande de devis :  Notre site internet :

LOCALISATION
En TGV

Paris Gare de Lyon/Valence TGV : 
2h10

Lyon/Valence TGV : 30 minutes

Marseille/Valence TGV : 1h10

En voiture

De Lyon : 1h30

De Lyon Saint-Exupéry : 1h45

De Genève : 2h45

De Marseille : 2h30

En avion 

Aéroport international 		
de Lyon-Saint-Exupéry 

Aéroport Marseille Provence 
Marignane

Aéroport privé à 10 minutes 
(Valence-Chabeuil)
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Restaurant Pic*** - Hôtel Pic***** - Bar Pic - Bistrot André

285 avenue Victor Hugo – 26000 Valence, France
+33 (0)4 75 44 15 32  •  contact@pic-valence.com

  Pic Valence  •   @pic.valence

PIC, SE NOURRIR D'ÉMOTIONS


