
Menü Lakeside School Horgen
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nFarfalle ai quattro formaggi, und <Pesto rossr,)

S a i s o n ge m iis e, B lat t s a lat u n d G e müs e s tan g'e n

Desserl

CH > Schweiz

Pot.L9
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Ricotta-Tortelloni mit Zitronenbutter und Tomatensauce

Saisongemüse, B lattsalat und Gemiisestangen

SaisonJrüchte

e'-
om

www.cassis-catering.ch - green event- & schoolcatering

Montag 22.März

F is c hp lötzc he n p a n ie r t M S C & S a lz kartoffe ln / Ve g i : F r ii h Lin gs ro I Ie n

Rahmspinat, Yoghurt-Mayonnaise, B lattsalat ttncl Gemüsestangen

Saisonfi'üclüe

Dienstag 23. März

Mittwoch 24.März

Donnerstag 25. März

Grillbrattuurst (Schuein /Kalb CH) mit Senf uncl Ofen-Kartoffeln

Vegi: Vegi-Bratwttrs\ ,,Baked beans", Blattsalat und Gemüsestangen

Dessert

Freitag 26. März

l?üebli

Wir produzieren ökologisch, mit Frischprodukten der Region und Schweizer Fleisch aus extensiver Haltung.



Menü Lakeside School Horgen

CH > Schweiz

+++

Fettuccine <Alfredo> (Rahm/Reibktise) und <Pesto rosso>

Saisongemüse, Blattsalat und Gemüsestangen

Saisonfrüchte p"!!9

*#+

+ +.+

+{+

.. oHamburger, (Rind CH) <Bun> ttnd Cole-Slau/I/egi: Getreideburger

I
Ofe n- C hip s, Ketc hup, B latt s a lat und G e müs es tan ge n

Dessert

am
www.cassis-catering.ch - green event- & schoolcatering

Montag 21. Juni

Grillbratwttrst (Schwein/Kalb CH) mit Senf und Bratkartoffiln
Vegi: Vegi-Bratuurst; ,,Baked beans", Blattsalat und Gemüsestangen

Dessert

Dienstag 22. Juni

Mittwoch 23. Juni

*

Donnerstag 24.Juni

oSaisongemüse-Pakora> mit Sweet n' sour Sauce

Sojasauce, Jasmin-Reis, Blattsalat und Gemüsestangen

Saisonfrüchte

Freitag 25. Juni

Johannis
beene

Wir produzieren öl<ologisch, mit Frischprodul<ten der Region und Schweizer Fleisch aus extensiver Haltung.



Menü Lakeside School Horgen

CH > Schweiz

+++

oCasarecce carbonara, (Schinleen CH) / Vegi: Rahmsauce

Saisongemüse, Reibkäse, B lattsalat und Gemüsestangen

Dessert vatL.-
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Gebratene Spätzli mit Rotkraut und Marroni und Biocell(r-Käse

Saisongemüse, B lattsalat und Gemüsestangen

: Soisonfrüchte

www.cassis-catering.ch - green event- & schoolcatering

Montag 26. Oktober

F is c hp lätzc he n p an ie r t M S C & S a lz kar toffe ln / Ite g i : Ve gi- S c hnitze I

Yoglturt- May onnaise, Ra hmsp inat, B lattsalat und Gemüs estangen

Saisonfrüchte

Dienstag 27. Oktober

Mittwoch 28. Ol<tober

*

Donnerstag 29. Ol<tober

T hai- R inds c ur ry (C H ) / Ve g i : Tofu- C urry, B a s mat i- Re is

Saisongemüse, Blattsalat und Gemüsestangen

Dessert

Freitag 30. Oktober

Wir produzieren ökologisch, mit Frischprodukten der Region und Schweizer Fleisch aus extensiver Haltung


