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Creme de foie gras et gelée d'orange
ou

(Euf parfait accompagné de creme de
champignons et cepes

Plat
Entrecdte a I'anglaise
Sauce poivre - balsamique
Pavé de pommes de terre au citron et thym
Verrine de légumes

Dessert
Coeur de passion et framboise
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Minimum 2 personnes
CHF 48.- par personne
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Burratina crémeuse, pesto de pistache, jambon de
Parme en chiffonnade et pistaches concassées

Ceoeur flambé, lardons, creme fraiche et oignons
Blinis a la mousse de raifort et ceufs de lompe

Canapé a la Téte de Moine, creme aux herbes et
fruits confits

Quenelle de thon et chips de légumes d’hiver
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Minimum 2 personnes
CHF 24.50 par personne
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