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Hahnchenbrust, gebraten Asia-Reis-Gemisepfanne | Nudeln - Makkaroni A,A1 Joghurt mit Kirsche G
Rosmarinsauce |/ Kasesauce AA1,C,G | 1,2

Erbsen-Mohrengemuse

Salzkartoffeln
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Wildlachs in Tomatensugo D Buntes Gemiusefrikassee A,A1,A3,G,/ Karotten-Linsen-Bolognese | 3 Milchpudding - Vanille G
Fairtrade - Vollkornreis Kartoffelstampf G Spaghetti AA71 | 1
Paprika Rot, Rohkost
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Erbseneintopf mit Kartoffeln und Germknddel - Pflaume AA1,C,G Farfalle al Forno in sahniger Birne
Mohren J Vanillesauce G | 1 Tomatensauce mit Gouda
Mehrkornbaguette A,A1,A2,A3,A4,K Uberbacken AA1,G
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Grillgemtse (Paprika & Blumenkohl-Kase-Stern A,A1,C,G,/ |HUhner-Nudelsuppe mit buntem Quark mit Heidelbeeren
Zuckerschoten) Krautersauce AA1,G Gemiuse AA1,C G
Estragonsauce / Tomaten-Pesto-Bulgur AA71,J Mehrkornbaguette A,A1,A2,A3 A4,K
Gebackene Kartoffeln
Gurkensalat
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Kurbisballchen, vegan Buntes Gemusecurry mit Ananas, Nudeln - Spirelli A,A1 Banane Fairtrade
Bratensauce | Erbsen und Mohren G Tomaten-Basilikumsauce
Erbsengemiise Krauter-Reis
SuRkartoffelstampf G
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Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1) Mit Farbstoffen A) Glutenhaltiges Getreide H2) HaselnlUsse
2) Mit Konservierungsstoffen Al) Weizen H3) Walnisse
3) Mit Antioxidationsmittel A2) Roggen H4) Cashewnlisse
4) Mit Geschmacksverstarker A3) Gerste H5) Pecannisse
5) Geschwefelt A4) Hafer H6) Paranisse
6) Geschwarzt B) Krebstiere H7) Pistazien
7) Gewachst C) Eier H8) Macadamiantisse
8) Mit Phosphat D) Fisch I) Sellerie
9) Mit Sul3ungsmitteln E) Erdnisse J) Senf
10) Enthélt eine Phenylalaninquelle F) Soja K) Sesamsamen
G) Milch L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)
H) Schalenfriichte M) Lupinen
H1) Mandel N) Weichtiere

Fisch @( Gefliigel k Rind h\ Vegetarisch Q



