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Wir stehen fiir Qualitit, 1ransparenz, Zuverlissigkeit und , Italien-Urlaubs-Gefiihle”

Mit Lerdenschalft und der nétigen Zuneigung stehen wir zu dem, was wir machen und
prisentierern.

Since 2005

Nicht ohne Grund gibt es das Stadio schon seit iiber 20 Jahren... und jetzt in zweiter
Generation!

Ber uns wird Handwerk noch groigeschrieben. Wenn maoglich, wird alles selbst von Hand und
mit Liebe zum Detail hergestellt.

Sie wollen eine kleine oder auch groere Ferer ber sich dahenm, im privaten Garten oder bei
Freunden planen und es fehlt noch das kulinarische Highlight?

Hier seid ihr richag!!!

Gerne helfen wir euch daber, eure Ferer ber euch daherm, mit unserem mediterranen Essen zu
beglerten.

Wir richten uns ganz nach Thnen!

Fiir wen konnen wir liefern?

- Hochzeiten

- Firmen (Meetings, Workshops, Jubilien, Team-Lunch oder Dinner)

- Private Feiern (Geburtstag, Taufe, Kommunion, Konfirmation, usw...)
- Sportliche Events (Turniere, Vereins-Feste, usw...)

- Und vieles mehr!

Was bieten wir an?

- Wir liefern & holen wieder ab.

- Keine versteckten Kosten

- Gerne bleitben wir auch zur Betreuung vor Ort und kochen, nach Méglichkeit, direkt in
der Location

- Wir konnen Sie auch mit zusitzlichen Hinden 1im Service unterstiitzen, wenn
gewtinscht.

- Nattrlich konnen wir auch die Getrinke organisieren, von Wein & Bier, Wasser bis zur
Siebtriger Cafe - Maschine oder die ,,Cafe-Freddo'-Maschine ist alles moglich.

- Thr wollt Grillen? Kein Problem, den Grill und das passende fiir obendrauf bringen wir
mit.

- Wenn notig konnen wir euch sogar emen Kiithlanhinger organisieren, damit eure
Getrianke auf jeden Fall bestens gekiihlt sind.



Warum wir?

Wir sind zuverlissig, professionell und gut organisiert

Wir haben Jahrelange Erfahrung (iiber 30 Jahre, 21 davon im Stadio")

Wir passen uns an Ihr Event an und versuchen das bestmogliche daraus zu machen
Familienbetrieb durch und durch

Dank unserer Kreativitit & Flexibilitit gibt es fast keine Grenzen.

Faire und transparente Preise sind enorm wichtig und gut fiir Sie zum Planen.
Qualitit steht bel uns immer an oberster Stelle!

Wichtiges vorneweg... Jedes Event ist speziell, jeder Gast ist anders und benotigt definitiv
kompetente und personlich Beratung. Wir stehen IThnen gerne bei allen Fragen zur Seite und
gestallten mit Ihnen Ihr Event. Aus diesem Grund gibt es hier auch keine ,,Preis-Liste", gerne
erklaren wir Thnen alles bei einem personlichen Gesprich und finden fiir Sie die richtige
Losung!

Anregungen zu unseren Meniis gibt es in den Menitivorschligen auf Seite 5.

So konnte Ihre Feier aussehen

Variante 1 (kleine Taufe, ca. 25 Personen)

Taufe beginnt um 10 Uhr morgens, essen danach auf 12.30 Uhr im privaten Garten
geplant.

Geplant sind verschiedene Vorspeisen & 2 Pasta-Gerichte (Fleisch & Vegi), alles vom
Buffet

Teller, Tische, Gliser, Besteck usw. ist genug von Privat vorhanden und wird
dementsprechend selbst aufgebaut.

Wir liefern IThnen das Essen auf ca. 12 Uhr (individuelle Absprache) und richten alles
ein.

Kurze Einwelsung, was zu beachten ist, wir verschwinden, Sie genielen und wir holen
anschlieBend den Rest wieder dreckig ab. Sie miissen nichts spilen.

Variante 2 (grole Hochzeit, ca. 100 Personen)

Die Location ist gebucht, hat aber keine eigene Gastronomische Verpflegung, keine
Teller, kein Besteck, keine Gliser, alles muss organisiert werden.

Wenn moglich schauen wir uns die Location gerne vorher an, damit wir genau wissen,
worauf wir achten miissen.

Gewlinscht 1st ein groBes Vorspeisen-Biiffet, anschlieRend frisch zubereitete Pasta &
Grill-Station, danach verschiedene kleine Gliaschen als Nachtisch.

Z.usitzlich z7um Essen wird auch gewiinscht, dass wir uns um die Getrinke und auch
um den Service kiimmern, solange bis das Essen erledigt 1st.

Wir bringen alles mit, Tischwische, Besteck, Gliser, Teller, Getrinke, Grill usw. und
bringen spitestens einen Tag vor dem Event alles, was moglich st zur Location.



- Nachdem unser Job erledigt ist, packen wir alles, soweit es geht, zusammen.
- Am Folge-Tag werden dann noch die Reste eingesammelt.

Variante 3 (Business-Lunch, ca. 50 Pax)

- Sie planen eme Schulung, ein Meeting oder dhnliches und wollen etwas schnelles und
leckeres fiir die Mittagspause, zusitzlich wird etwas siies fiir die kleine Kaffee-Pause
zwischendurch gewiinscht.

- Die Mittagspause beginnt um 13 Uhr, spitestens um 12.45 Uhr sind wir vor Ort.

- Das Buffet wird aufgebaut, Teller, usw. sind in der Firma zu gentige vorhanden.

- Das SiiBe fiir zwischendurch bleibt in den Thermo-Boxen, bis Sie es benotigen.

- Sie genieBen ihr Essen, wir kommen am Nachmittag/Abend wieder und holen alles

- ab.

- Unproblematisch, professionell und lecker!

FAQ's

Habt ihr auch Teller & Besteck?

- Kein Problem, wir haben genug!

Wir haben nicht genug Gliser, kénnt Ihr uns welche mitbringen?
- Egal ob Wasser-/Wein-/ oder Prosecco-Gliser, konnen wir mitbringen!
Wie sieht es mit Tischdecken & Servietten aus?
- Auch hier konnen wir helfen, wir haben unsere Event-Tischdecken, die wir IThnen
gerne zur Verfiigung stellen, wir berechnen Ihnen lediglich die kosten fur die
Wischerel. Ber Beschidigung der Tischwische wird diese in Rechnung gestellt.

Wir bendtigen auch Stehtische, habt ihr welche?
- Wir haben genug Stehtische, die wir euch gerne ausleihen, natiirlich mit passenden
Stehtisch-Hussen (Uberziige)

Was wird berechnet?
- Es gibt emnen vorher besprochenen Menii-Prets fiir das Essen
- Falls gewiinscht kommen dann noch Gliser, Besteck usw. mit dazu
- Sie wissen 1m Voraus genau, was Sie das Catering kostet, am Ende kommen keine
Uberraschungen wie ,,Energie-Pauschale” oder ihnliches dazu. 1009% transparent.
- Am Ende gibt es einen Betrag , X", den wir pro Person berechnen, alles in einem.

Wie weit im Voraus benotigt Ihr die endgiiltige Personenzahl?
- Spitestens 2 Wochen vorher benotigen wir eine endgiltige Zahl. (kann von Event
zu Event variieren)



Biiffet I (nur Vorspeisen)

Menii - Vorschlige @iiffe)

Antipasto Italiano:

Verschiedenes Gemiise: Zucchini, Champignons, Paprika, Karotten

Auberginen tiberbacken
Insalata Caprese - Tomaten- und Mozzarella,
Rucolasalat mit Parmigiano,

Rohschinken
Vitello Tonnato

Austernpilze aus dem Backofen

18,50 p.P.

Biiffet II (Vorspeisen, Hauptgang & Dessert)

Antipasto Italiano:

Hau

Dolce:

ang:

verschiedenes Gemiise:

Zucchini, Champignons, Paprika, Karotten
Auberginen in Bierteig

Austernpilze aus dem Backofen

Insalata Caprese

Rucolasalat mit Parmesan

Rohschinken

Vitello Tonnato

Lachsfilet vom Grill / Zitronensauce
Schweinefilet / Marsala-SoRke
Kalbsriicken / Weilwein-SoRe

Beilage: Rosmarinkartoffeln / Fettuccine

Tiramist, Panna Cotta, Schoko-Mousse & Fruchtsalat

72, - p.P.



Kurzfristige Anderungen der Personenzahl?

Wir erlauben uns, die letzte uns bekannte Personenzahl zu berechnen.

Auf kurzfristige Anderungen innerhalb 24h sowie das Nichterscheinen von Giisten,
ohne vorher Bescheid zu geben, konnen wir leider keine Riicksicht nehmen und bitten
Sie deshalb um Verstindnis.

Preis pro Person
Die vorgeschlagenen Preise verstehen sich als Richtwert und varnieren je nach

Zusammenstellung und aktueller Marktlage.
Die Preise sind in € inkl. der aktuell geltenden MwSt. angegeben.

Wir wiirden uns sehr freuen, mit Ihnen ithre Feler veranstalten zu dirfen!

Saluti Familia Porro & Team




