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Gran Tagliere Toscano (7)

Selezione di salumi artigianali del territorio accompagnati da pecorini di Pienza freschi e stagionati.
Tuscan Artisanal Platter: a selection of local artisanal cold cuts paired with fresh and aged Pecorino cheese from 
Pienza.

22,00 €

Battuta di Fassona al Coltello (1,3,4,7,10,12)

Condita con salsa Worcestershire, grani di senape antica e petali di cipolla rossa caramellata.
Hand-cut Fassona Beef Tartare, seasoned with Worcestershire sauce, wholegrain mustard, and caramelized red 
onion petals.

22,00 €

Millefoglie di Parmigiana di Zucchine (1,6,7,10) 
Su fonduta di pomodoro San Marzano DOP, stracciatella di bufala, chips croccanti e olio alla menta. 
Zucchini Parmigiana Millefeuille, on San Marzano DOP tomato fondue, with a buffalo stracciatella heart, crispy chips, 
and mint-infused oil.

17,00 €

Tagliatella di Seppia CBT* (14)

Carpaccio di seppia* con insalatina di finocchi, supreme di arancia e pompelmo rosa, olive taggiasche.
Cuttlefish* “Tagliatella” Carpaccio: thinly sliced cuttlefish with fennel salad, orange, grapefruit, and Taggiasca olives.

20,00 €

Antipasti | Appetizers
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Pici Senesi al Ragù di Salsiccia (1,3)

Pasta tirata a mano con sugo rustico di salsiccia toscana e pomodoro.
Traditional Sienese Pici: traditional pasta with a rustic Tuscan sausage and tomato sauce.

18,00 €

Mezze Maniche Fresche alla Gricia (1,6,7,10) 

 Pasta all’uovo con guanciale croccante, pepe nero macinato fresco e Pecorino Romano DOP.
Pasta with crispy guanciale - cured pork cheek- fresh ground black pepper and Pecorino Romano PDO.

17,00 €

Ravioli Maremmani (1,3,7,9,12)

Ripieni di ricotta e spinaci, saltati con pomodoro San Marzano, basilico e scaglie di Grana 
Padano Riserva.
Maremma-style Ravioli, filled with ricotta and spinach, sautéed with San Marzano tomatoes, basil  
and Grana Padano Riserva shavings.

18,00 €

Calamarata al Branzino* (1,3,4,6,10,12)

Con pomodorini rossi e gialli, olive taggiasche e capperi di Salina.
Sea Bass* Calamarata: Pasta with cherry tomatoes, Taggiasca olives, and Salina capers.

19,00 €

Primi piatti | First courses
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La Regina: Scottona di razza Chianina.
The Queen: Chianina T-bone steack. 7,00 /hg €

La Romagnola: Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale I.G.P.
The Romagnola: White Young Bull from the Central Apennines (I.G.P. certified). 8,00 /hg €

I grandi classici: Fiorentine alla brace (certificate)
The great classics: Grilled florentine steaks (certified)

Tagliata di Controfiletto di Manzo
Ai sali bilanciati, servita con patate novelle arrosto.
Sliced Beef Sirloin (Tagliata): seasoned with balanced salts and served with roasted baby potatoes.

28,00 €

Chianina Burger* (1,3,6,7,10,12) 

Hamburger di Chianina, pancetta croccante, Edamer, pomodoro, misticanza e patatine stick.
Chianina* Burger: Chianina beef patty, crispy bacon, Edam cheese, tomato, mixed greens, and matchstick fries.

22,00 €

Filetto di Orata al Cartoccio* (4)

Profumato al timo e limone, con julienne di verdure croccanti saltate al wok.
Sea Bream* Fillet “al Cartoccio”: baked in foil with thyme and lemon, served with a wok-sautéed crunchy vegetable 
julienne.

27,00 €

Polpo alla Brace* (3,14)

Tentacoli di polpo* scottati su letto di verdure grigliate al carbone e salsa Aioli fatta in casa.
Grilled Octopus*: charred octopus* on a bed of charcoal-grilled vegetables and homemade Aioli sauce.

23,00 €

Secondi piatti | Main courses
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Pizze le rosse | Red base Pizzas

Regina Margherita (1,6,7,10,13)

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di Bufala DOP e basilico.
San Marzano tomatoes (PDO), buffalo mozzarella (PDO) and basil.

15,00 €

La mia Napoli (1,4,6,7,10,12,13)

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, capperi occhiello, acchiughe di Sciacca e origano.
San Marzano DOP tomatoes, fior di latte mozzarella, capers, Sciacca’s anchovies and oregano.

16,00 €

Marinara (1,6,10,13)

Pomodoro San Marzano DOP, origano e aglio.
San Marzano DOP tomatoes, oregano and garlic. 

12,00 €

La Calabra (1,6,7,10,13)

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte e spianata calabra piccante.
San Marzano tomatoes (PDO), fior di latte mozzarella and “Calabrian Spianata spicy salami.

16,00 €

Carrettiera (1,4,6,7,10,13)

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, tonno e cipolle.
San Marzano tomatoes (PDO), fior di latte mozzarella with tuna and onions.

16,00 €

La Capricciosa di Leonardo (1,6,7,10,12,13)

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, funghi champignon, carciofi, olive al forno e 
prosciutto arrosto.
San Marzano tomatoes (PDO), mozzarella fior di latte, mushrooms, artichokes, baked olives and roast ham.

17,00 €

L’oro di Napoli (1,6,7,10,13)

Pizza fritta ripiena di ricotta di bufala, mozzarella di bufala DOP e prosciutto arrosto.
Fried pizza stuffed with buffalo ricotta, buffalo mozzarella PDO and roast ham.

19,00 €

Pizze le bianche | White base Pizzas

Napoli Siena (1,6,7,10,12,13)

Bufala Affumicata, mozzarella fior di latte, friarielli e salsiccia di cinta senese.
Smoked buffalo mozzarella, fior di latte mozzarella, broccoli rabe and Cinta Senese sausage.

18,00 €

Gateau di Patate (1,3,6,7,10,13)

Patate, bufala affumicata, Parmigiano Reggiano, prosciutto arrosto, mozzarella fior di latte.
Potatoes, smoked buffalo mozzarella, Parmigiano Reggiano cheese, roast ham, mozzarella fior di latte.

18,00 €

Prosciutto e Funghi (1,6,7,10,13)

Mozzarella fior di latte, prosciutto arrosto e funghi.
Fior di latte mozzarella,roast ham and mushrooms.

16,00 €

Quattro Formaggi (1,3,6,7,10,13)

Mozzarella fior di latte, scamorza,gorgonzola e scaglie di grana.
Fior di latte mozzarella, scamorza cheese, gorgonzola cheese and parmigian cheese flakes.

17,00 €

Vegetariana (1,6,7,10,13)

Mozzarella fior di latte, peperoni, melanzane e zucchine.
Fior di latte mozzarella, peppers, eggplant and zucchine. 

16,00 €

Sfiziosa (1,3,6,7,10,13)

Mozzarella fior di latte, rucola, San Daniele DOP, scaglie di grana e pomodorini freschi.
Fior di latte mozzarella, rocket salad, San Daniele ham, parmigian cheese flakes and fresh cherry tomatoes.

18,00 €
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Porchetta e Assoluto di Cipolla (1,6,7,10,12,13)

Panuozzo con porchetta e crema di cipolla.
Large pizza-dough sandwich with onion cream and “porchetta” roast pork.

16,00 €

Fuoco del Vesuvio (1,6,7,10,13)

Bufala affumicata, spianata calabra piccante e peperoni.
Large pizza dough sandwich with smoked scamorza cheese, Calabrian Spianata  spicy salami and peppers.

17,00 €

Ricordo d’Infanzia (1,6,7,10,13)

Prosciutto crudo San Daniele, mozzarella di Bufala di Battipaglia e Parmigiano Reggiano.
Large pizza dough sandwich San Daniele raw ham, Battipaglia buffalo mozzarella and Parmigiano Reggiano 
cheese.

18,00 €

Raffinato (1,6,7,8,10,13)

Mortadella Bologna IGP e Formaggio Brie.
Large pizza dough sandwich with Bologna IGP “mortadella” and Brie cheese.

18,00 €

Panuozzi | Italian sandwich made from pizza dough

Contorni | Sides dishes

Patate Arrosto al Rosmarino
Roasted Potatoes with Rosemary. 8,00 €

Insalata Misticanza di Stagione
Seasonal Mixed Green Salad. 8,00 €

Grigliata di Verdure dell’Orto
Garden Grilled Vegetables. 8,00 €

Patatine Fritte
French Fries. 8,00 €

Caponata di Verdure al Forno (9,12)

Vegetable Caponata	 . 8,00 €
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Menù kids (bevanda inclusa | Soft drink included)

Maccheroncini al Torchio* (1,3,6,10)

Maccheroncini al pomodoro dolce e basilico. 
Artisanal Maccheroncini pasta*: With sweet tomato sauce and basil.

14,00 €

Cotoletta Dorata (1,3,6,10)

Petto di pollo panato servito con patatine fritte e salse.
Cutlet: Breaded chicken breast served with fries and sauces.

16,00 €

Pizza alla Viennese con patatine fritte (1,6,7,10,13)

Viennese Pizza: Topped with tomato, mozzarella, and wurstel, served with fries. 15,00 €

Insalatone | Main salads

Caprese di Bufala (7)

Pomodoro ramato, Mozzarella di Bufala Campana DOP e olio al basilico.
Buffalo Caprese: Vine-ripened tomatoes, Buffalo Mozzarella Campana DOP, and basil oil.

15,00 €

Caesar Salad (1,3,4,6,7,10,12)

Iceberg, pollo alla griglia, crostini dorati, scaglie di Grana e dressing Caesar.
Caesar Salad: Iceberg lettuce, grilled chicken, golden croutons, Grana shavings, and Caesar dressing.

17,00 €

Greca Tradizionale (7)

Iceberg, cetrioli, pomodorini, olive nere, feta, cipolla rossa e origano.
Traditional Greek: Iceberg, cucumbers, cherry tomatoes, black olives, feta, red onion, and oregano.

15,00 €

Birre in bottiglia / Bottled beer

Birrificio San Gimignano  
Roma Ipa Senza Glutine 7,50 €

Heineken, Corona, 
Tennent’s, Guinness,  
Ichnusa, Menabrea
Heineken 00 analcolica

7,00 €

Nikulas (Tripel)  
Divago (Dubbel)  
Strade (Blanche)  
Sigeric (Blonde Lager)

8,00 €

Acqua Panna / San Pellegrino 0.75 cl 5,00 €

Acqua Panna / San Pellegrino 0.45 cl 3,50 €

Acqua / Water

20 CL 40 CL

Moretti bianca 5,00 € 7,00 € 14,00 €

Ichnusa bionda 5.00 € 7,00 € 14,00 €

Moretti rossa 5.00 € 7,00 € 14,00 €

Birre alla spina / Draft beer

1 L
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Tiramisù Tradizionale (1,3,6,7)

Crema al mascarpone, savoiardi artigianali, crumble al cacao e caffè espresso.
Traditional Tiramisù: Mascarpone cream, artisanal ladyfingers, cocoa crumble, and espresso coffee.

8,00 €

Tiramisù al Pistacchio “Il verde del Valle di Porta Giustizia” (1,3,5,6,7,8)

Crema al mascarpone, savoiardi artigianali, e caffè espresso.
Tiramisù featuring Pistachio Mascarpone cream, artisanal ladyfingers, and espresso coffee.

8,00 €

Cheesecake (1,7)

Con coulis ai frutti di bosco e frutti rossi freschi. 
Cheesecake: With wild berry coulis and fresh red fruits.

8,00 €

Illusione Tropicale (3,5,6,7,8)

Mousse al cocco su crumble croccante al cocco con ananas polpa di mango e cioccolato.
Tropical Illusion: Coconut mousse on a coconut crunchy crumble with, mango pulp and chocolate

8,00 €

Torta al Cioccolato (3,5,6,7,8)

Mandorle e cioccolato fondente, servita con gelato alla crema artigianale.
Chocolate Cake: Flourless dark chocolate and almond, served with artisanal vanilla gelato.

8,00 €

Bacio di Siena* (3,5,6,7,8,12)

Semifreddo alla chantilly e nocciola, cuore di canditi, copertura fondente su specchio di crema inglese e 
riduzione di Vin Santo.
Chantilly and hazelnut semifreddo*, candied fruit heart, dark chocolate coating on a bed of custard and Vin 
Santo reduction.

8,00 €

Cantucci Nannini e Vin Santo (1,3,6,7,8,12)**
Nannini cantucci with Vin Santo 8.00 €

Piccola Pasticceria Senese (1,3,5,6,7,8,12)

Selezione “Nannini” (Ricciarelli, Panforte, Panpepato, Cantucci) servita con un calice di Vin Santo del Chianti.
Selection of traditional Sienese dessert : “Nannini” selection (Ricciarelli, Panforte, Panpepato, Cantucci) served 
with a glass of Vin Santo del Chianti.

8,00 €

Dolci | Desserts

Coca Cola / Coca Zero 6,00 €

Fanta 6,00 €

Lemon soda / Sprite 6,00 €

Tè freddo pesca / limone 6,00 €

Cedrata Tassoni 6,00 €

Chinotto / Ginger Ale 6,00 €

Red Bull 6,50 €

Schweppes tonica / Lemon soda 5,50 €

Bibite / Soft drinks

20 CL 40 CL

Pepsi 5,00 € 7,00 €

Schweppes Lemon 5.00 € 7,00 €

Schweppes Tonica 5.00 € 7,00 €

Bibite alla spina / Draft soft drink
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Gentilissimi ospiti, 
ci preoccupiamo della vostra salute, vi chiediamo 
pertanto di segnalarci tempestivamente eventuali 
allergie agli alimenti riportati nella tabella. 
Qualora fosse necessario, vi ricordiamo che è 
possibile consultare il nostro libro ingredienti. 
Grazie.

Dear guests, 
we care about your health.
Please, notify us promptly on any allergy to food 
listed in the table. If required, you can check our 
ingredients book. Ask our staff. Thank you.

ALLERGENI ALIMENTARI / ALLERGENS

GLUTINE

1. 2. 3. 4.

7. 8. 9.

CROSTACEI UOVA PESCE

ARACHIDI SOIA LATTE FRUTTA
A GUSCIO SEDANO

SENAPE SESAMO ANIDRIDE
SOLFOROSA MOLLUSCHILUPINI






