
Caffetteria | Coffee bar

Caffè espresso 2,50 €

Caffè espresso doppio 4,50 €

Caffè americano 3,50 €

Caffè shakerato 7,00 €

Cappuccino (7) 3,50 €

Cappuccino decaffeinato (7) 3,50 €

Cappuccino di soia (6) 4,00 €

Caffellatte (7) 3,50 €

Latte macchiato (7) 3,50 €

Latte bianco (7) 2,50 €

Tè caldo 3,50 €

Le ripiene al forno | Oven-baked stuffed focaccia 
Prosciutto cotto senza polifosfati e stracchino artigianale 
Cooked ham polyphosphate-free and artisanal stracchino cheese 7,00 €

Spianata calabra, scamorza affumicata e stracchino 
Calabrian spianata salami, smoked scamorza and stracchino cheese 7,00 €

Focacce ripieni | Stuffed focaccias
Caprese 
Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di Bufala DOP e basilico 
Caprese San Marzano PDO tomatoes, buffalo mozzarella PDO and basil

10,00 €

Tonno
Filetti di tonno sott’olio extravergine, maionese artigianale e pomodoro San 
Marzano DOP 
Extra-virgin olive oil tuna fillets, homemade mayonnaise and San Marzano PDO tomatoes

10,00 €

Prosciutto crudo San Daniele DOP e mozzarella di bufala DOP 
San Daniele PDO cured ham and buffalo mozzarella PDO 10,00 €

Prosciutto cotto senza polifosfati e fontina DOP 
Cooked ham polyphosphate-free and Fontina PDO 10,00 €

I nostri fritti | Our fried specialties
Arancino ragù, piselli e provola 
Arancino ragù, peas and provola cheese 6,00 €

Crocche di patate 
Potato croquettes 6,00 €

Frittatina alla Nerano: zucchine, formaggio caciocavallo e provola
Nerano-style fritter: zucchini, caciocavallo and provola cheese 6,00 €

Frittatina classica: ragù, piselli e provola 
Classic fritter: ragù, peas and provola cheese 6,00 €

Frittatina cacio e pepe: formaggio caciocavallo 
Cacio e pepe fritter:caciocavallo cheese 6,00 €

Panini napoletani | Neapolitan sandwiches
Selezione di salumi, formaggio DOP e pepe macinato fresco 
Selection of cured meats, DOP cheese and freshly ground pepper 8,00 €

Pizze fritte | Fried pizzas

La Genesi
Pomodoro San Marzano DOP, ricotta di bufala campana DOP, mozzarella 
di bufala DOP, basilico 
San Marzano PDO tomatoes, Campania buffalo ricotta PDO, buffalo mozzarella PDO, 
basil

9,00 €

Cotto e bufala
Ricotta di bufala campana DOP, mozzarella di bufala DOP e prosciutto 
cotto senza polifosfati 
Campania buffalo ricotta PDO, buffalo mozzarella PDO and polyphosphate-free 
cooked ham

9,00 €

Ciaccini ripieni | Stuffed ciaccini

Stracchino e salsiccia artigianali 
Artisanal stracchino cheese and sausage 7,00 €

Stracchino artigianale e prosciutto cotto senza polifosfati 
Artisanal stracchino cheese and polyphosphate-free cooked ham 7,00 €

Solo stracchino artigianale 
Artisanal stracchino cheese only 7,00 €

Parigina
Pomodoro San Marzano DOP, prosciutto cotto senza polifosfati e 
mozzarella di bufala DOP 
San Marzano PDO tomatoes, polyphosphate-free cooked ham and buffalo mozzarella 
PDO

7,00 €

Pizza a portafoglio | Folded pizza

Margherita 8,00 €

Anche fine è buona | Thin, but great
La Rossa
Pomodoro San Marzano DOP, origano selvatico e sale di Volterra 
San Marzano DOP tomatoes, wild oregano and Volterra salt

4,00 €

La Topona
Scamorza affumicata e friarielli 
smoked scamorza and friarielli broccoli

7,00 €

Dolci del giorno | Desserts of the day
Croissant
Croissant 2,50 €

Baba artigianale
Artisan baba 5,00 €

Tiramisù
Tiramisù 7,00 €

Pasticceria mignon 1pz
Assorted petit fours 1 pc 2,50 €

Tortina Anna
Anna tartlet 5,00 €

Birre in bottiglia | Bottled beers
Birra alla spina 40cl
Draft beer 40 cl 8,00 €

Ichnusa 33 cl (Italia, Sardegna - Italy, Sardinia) 7,00 €

Tennent’s 33 cl (Scozia - Scotland) 7,00 €

Corona 33 cl (Messico - Mexico) 7,00 €

Heineken 0 alcol 33 cl Heineken 0 alcohol (Paesi Bassi - Netherlands) 6,00 €

Aperitivi | Cocktails
Spritz 
(Prosecco, Bitter, Soda - Prosecco, Bitter Liqueur, Soda Water) 8,00 €

Limoncello Spritz 
(Prosecco, Bitter, Soda - Prosecco, Bitter Liqueur, Soda Water) 8,00 €

Hugo
(Prosecco, fiore di sambuco, seltz) 8,00 €

Gin Tonic 
(Gin, Acqua Tonica - Gin, Tonic Water) 8,00 €

Gin Lemon 
(Gin, Acqua Tonica - Gin, Lemonsoda) 8,00 €

Vodka Tonic 
(Vodka, Acqua Tonica - Gin, Tonic Water) 8,00 €

Vodka Lemon 
(Vodka, Acqua Tonica - Gin, Lemonsoda) 8,00 €

Americano 
(Bitter, Vermouth Rosso, Soda - Bitter Liqueur, Red Vermouth, Soda Water) 8,00 €

Negroni 
(Gin, Bitter, Vermouth Rosso - Gin, Bitter Liqueur, Red Vermouth) 8,00 €

Negroni Sbagliato  
(Prosecco, Bitter, Vermouth Rosso - Prosecco, Bitter Liqueur, Red Vermouth) 8,00 €

Campari Soda 5,00 €

Analcolico 10,00 €
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Gentilissimi ospiti,
ci preoccupiamo della vostra salute, vi chiediamo 
pertanto di segnalarci tempestivamente eventuali 
allergie agli alimenti riportati nella tabella.
Qualora fosse necessario, vi ricordiamo che è 
possibile consultare il nostro libro ingredienti.
Grazie.

Dear guests,
we care about your health.
Please, notify us promptly on any allergy to 
food listed in the table. If required, you can 
check our ingredients book. Ask our staff. 
Thank you.

ALLERGENI ALIMENTARI / ALLERGENS

ARACHIDI

SENAPE
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