FR

BAR BAUMA

CARTE / 12n a 23n

APERITIFS

Gilda au boquerén / 3,5 Amandes grillées / 3
Anchois de Cantabrie / 9,5 Coques au naturel / 10
Olives assaisonnées / 3 Sachet de chips / 3,5
BOUCHEES

Mollete de bajoue et fromage Comté / 6,5

Bikini truffé au brie et jambon ibérique / 8,5

Montadito de steak tartare / 4,5 (suppl foie gras poélé / 2)
Brioche de fricanddé, mayonnaise truffée et olives / 6,5

Pepito de filet de beuf, piquillos, mayonnaise chimichurri / 8

TAPAS ET PETITS PLATS
Croquette de jambon ibérique (ud.) / 3

Croquette de crevette rouge (ud.) / 3,5

Beignet de morue au romesco noir (ud.) / 4

Bomba Bauma & la butifarra de Perol (ud.) / 4,5
Patatas bravas / 7,5

Salade russe truffée / 8

Fleur d’artichaut et guanciale croustillant / 9,5
Burrata ouverte avec tomates confites et pesto / 12
Aubergine roétie avec vinaigrette de pistaches et yaourt / 11
Jambon ibérique de bellota / 14

Calamars a l’andalouse avec mayonnaise au kimchi / 16
Poulpe avec parmentier / 18

Crevettes a 1’ail / 19

Dés de filet de beuf au poivre noir / 17

@barbauma.es *Supplément additionnel de 10 $ en terrasse TVA incluse



BAR BAUMA

PART DE TORTILLA
Classique aux pommes de terre et oignon / 7

Carbonara au guanciale / 7,5
Jambon ibérique de bellota / 8,5

EGUFS FRITS AVEC POMMES DE TERRE
Jambon ibérique de bellota / 14

Sobrasada de Majorque / 12
Foie gras poélé / 14 (suppl truffe noire / 5)
Crevettes a 1’ail / 13

Pain / 2,5
Pain a la tomate / 3

CLASSIQUES

Fricandé / 13

Boulettes avec champignons de saison / 14
Macaronis gratinés de grand-meéere / 14
Hamburger “New York Emily” avec frites / 16
Steak tartare avec jaune d’euf affiné / 17
(suppl truffe noire / 5)

Thon grillé avec parmentier et cépres / 18

DESSERTS

Flan maison aux eufs et a la creme / 7

Torrija / 7,5

Churros avec chocolat / 7,5

Cheesecake / 7,5

Glace a la noisette, au chocolat ou a la vanille / 6,5
Sorbet au citron / 6

°

@barbauma.es *Supplément additionnel de 10 $ en terrasse TVA incluse
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