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TAPAS, GRILLES ET RIZ

TAPAS

Iberian ham (2 portion / portion)

Jambon ibérique de bellota (2 portion /
portion entiére)

Foie and beef carpaccio “montadito”
“Montadito” avec foie et carpaccio de boeuf

Steak tartare "montadito” with

arbequina olive oil

“"Montadito” avec tartare de boeuf et huile
d'olive arbequina

Yellowtail sashimi
Sashimi de sériole

Scallops with herb butter (4 pcs.)
Coquilles Saint-Jacques au beurre
aux herbes (4 pcs.)

Andalusian-style calamari with kimchi mayo

Calamars a lI'andalouse avec mayonnaise
au kimchi

Anchovies 00 and marinated white anchovies

Anchois 00 et anchois marinés

Garlic prawn croquettes (3 pcs.)
Croquettes de crevettes a l'ail (3 pcs.)

Ham and chicken croquettes (3 pcs.)
Croquettes au jambon et poulet (3 pcs.)

Brisa-style patatas bravas
Patatas bravas Brisa

Charcoal-grilled garlic prawns
Crevettes a l'ail grillées au charbon

VAT included. Additional 10% surcharge for terrace service.

Allergen and intolerance menu available upon request.
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Broken eggs with Iberian ham
Oeufs brouillés avec jambon ibérique

Homemade nachos with guacamole,
créeme fraiche, and pico de gallo

Nachos maison avec guacamole, créme
fraiche et pico de gallo

Russian salad with crispy baby shrimp
Salade russe avec crevettes croustillantes

Crispy chicken with mustard, honey,
and lemon sauce

Poulet croustillant avec sauce moutarde,

miel et citron

Fish taco (1 piece)

Taco de poisson (1 piece)

Grilled mussels over charcoal or in marinara sauce

Moules grillées au charbon de bois ou a la
sauce marinara

Charcoal-grilled clams with garlic and parsley
Palourdes grillées au charbon de bois avec
ail et persil

Bread from our bakery
Pain de notre boulangerie

Bread with tomato
Pain a la tomate

TVA incluse. Supplément de 10 % pour le service en terrasse.
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Nous avons des menus pour les personnes allergiques ou intolérantes.

LIGHT AND GREEN /
LEGERS ET VERTS

Tuna tataki with eggplant compote, tomato,
and puffed rice

Tataki de thon avec compote d'aubergine,
tomate et riz soufflé

Seabass ceviche
Ceviche de corbine

Marinated diced salmon with charred avocado
Dés de saumon mariné et avocat grillé

Seasonal tomatoes, stracciatella, anchovy
and red onion

Tomates de saison, stracciatella, anchois
et oignon rouge

Grilled green asparagus with hollandaise
and crispy ham

Asperges vertes grillées, sauce hollandaise
et jambon croustillant

Caesar salad
Salade César

HISH AND MEAT /
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POISSONS H \/IANDES

Grilled octopus with parmentier
Poulpe grillé avec parmentier

Gratinated scampi 0 with aioli
Langoustines 0 gratinées a l'aioli

Andalusian-style gilthead bream with sweet
chili and pickles
Dorade a l'andalouse avec sweet chili et pickles

Grilled hook squid with green sauce
Calamars grillés avec sauce verte

Grilled salmon with sautéed vegetables
Saumon grillé avec légumes sautés

Grilled beef tenderloin bites with foie,
Padrén peppers and French fries

Dés de filet de boeuf avec foie, poivrons
de Padrén et frites

National beef entrecote with fries
Entrecote de boeuf national avec frites

Double smash burger with caramelized onion,
bacon, pickles and secret sauce

Double smash burger avec oignons caramélisés,

bacon, cornichons et sauce secrete
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RICE AND PASTA /
RIZ ET PATES

Seafood paella (squid, prawns, and scallops) 24

Paella de fruits de mer (calmar, crevettes
et coquilles Saint-Jacques)

Brisa paella (squid, prawn, chicken, 23
and cured guanciale)

Paella Brisa (calmar, crevettes, poulet
et guanciale affiné)

Black rice with baby squid, cuttlefish, 22
and saffron aioli

Riz noir avec petits calmars, seiche et

aioli au safran

Rice with beef cheek, mushrooms and foie gras 23
Riz de joue de boeuf, champignons et foie gras

Fideua with cuttlefish, clams, and prawns 22
Fideua avec seiche, palourdes et crevettes

Vegetable paella with romesco sauce 20
Paella de légumes avec sauce romesco

Spaghetti alle vongole 18
Spaghetti alle vongole

*Prices for rice dishes are per person, minimum 2 people.
*Les prix des plats de riz sont par personne, minimum 2 personnes.

HOMEMADE DESSERTS /
DESSERTS MAISON

Cheesecake 75
Gateau au fromage

Matcha tea and white chocolate coulant 8
Coulant au matcha et chocolat blanc

Dark chocolate brownie 8
Brownie au chocolat noir

Lemon pie 75
Tarte au citron

Carrot cake 8,5
Gateau aux carottes

Ice creams and sorbets /
Glaces artisanales et sorbets:

- Vanilla, chocolate, yogurt, pistachio 6,5
Vanille, chocolat, yaourt, pistache

- Raspberry or lemon (sorbet) 6,5
Framboise ou citron (sorbet)



