
PARA EMPEZAR / PER COMENÇAR
Mini croissant de steak tartar (unidad) 	 7
Mini croissant de steak tartar (unitat)

Jamón ibérico con pan de coca 	 21
Pernil ibèric amb pa de coca

Croqueta de berenjena ahumada, tomate 	 3
seco y parmesano (unidad) 
Croqueta d’albergínia fumada, tomàquet 
sec i parmesà (unitat)

Croqueta de setas y trufa (unidad) 	 3
Croqueta de bolets i tòfona (unitat)

Nuestras bravas 	 8
Les nostres braves

Alitas deshuesadas 	 12
Aletes desossades

Brioche de solomillo con holandesa trufada 	 9
Brioix de filet amb holandesa trufada 

Tataki de lomo curado con 	 17
mantequilla Café Paris 
Tataki de llom curat amb mantega 
Café París

Calamares a la andaluza con 	 17
mayonesa de kimchi 	
Calamars a l’andalusa amb maionesa de kimchi

Aguacate a la brasa con tartar de salmón 	 15
Alvocat a la brasa amb tàrtar de salmó

Ceviche de gamba roja, crema de  	 18
aguacate, lima y torrezno
Ceviche de gamba vermella, crema 
d’alvocat, llima i torrezno

Cazuela de quesos fundidos con pan  	  15
rústico y mantequilla ahumada
Cassola de formatges fosos amb pa rústic 
i mantega fumada

Flor de alcachofa a la brasa con butifarra 	 13
de Perol, yema curada y foie
Flor de carxofa a la brasa amb botifarra 
de Perol, rovell curat i foie

Pizzeta fontina con huevo y aceite de trufa 	 14
Pizzeta fontina amb ou i oli de tòfona

EXTRAS / EXTRES
Ración de pan 	 2,5
Ració de pa

Pan de coca con tomate 	 3,5
Pa de coca amb tomàquet

COCINA 
DE 
MERCADO/
CUINA
DE MERCAT

IVA incluido / IVA inclòs 
@tierrabrava.es · @somosesencia.es

DE LA HUERTA / DE L’HORT
Ensalada de la huerta con vinagreta  	 12
Amanida de l’hort amb vinagreta

Tomate relleno de stracciatella 	 13
y pesto de pistachos 	
Tomàquet farcit de stracciatella 
i pesto de festucs

Berenjena a la brasa, sobrasada de 	 14
Mahón, parmesano y miel
Albergínia a la brasa, sobrassada de 
Maó, parmesà i mel

Verduras de temporada a la brasa 	 14
con salsa de romesco
Verdures de temporada a la brasa amb 
salsa de romesco

DEL MAR / DEL MAR
Tartar de atún rojo sobre tuétano 	 21
a la brasa
Tàrtar de tonyina vermella sobre moll 
de l’os a la brasa

Vieiras a la plancha con crema de puerros 	 21
Vieires a la planxa amb crema de porros

Salmón al miso con salteado de 	 22
manzana y espinacas
Salmó al miso amb saltejat de poma i espinacs 

Raya a la meunière con cremoso 	 19
de patata violeta 
Ratlla a la meunière amb cremós
de patata violeta

DE LA TIERRA / DE LA TERRA
Steak Tartar con fritas 	 19
Steak Tàrtar amb fregides

Pato Pekín con obleas y salsa hoisin 	 20
Ànec Pequín amb obleas i salsa hoisin

Entrecot a la brasa con chimichurri,  	 25
patatas fritas y pimientos del Padrón
Entrecot a la brasa amb chimichurri, patates 
fregides i pebrots del Padró

Pluma ibérica a la brasa con parmentier, 	 21
salsa de ceps, piquillos y mermelada de higos 
Ploma ibèrica a la brasa amb parmentier, 
salsa de ceps, pebrots del piquillo 
i melmelada de figues

PASTA Y ARROCES / PASTA I ARROSSOS
Rigatonis trufados  	 17
Rigatoni trufats

Fideuá negra con bacalao confitado  	 23
Fideuà negra amb bacallà confitat

Arroz de verduras 	 20
Arròs de verdures

Arroz de pulpo con alioli de azafrán  	 26
Arròs de pop amb allioli de safrà

Arroz de butifarra de perol con colmenillas  	24
rellenas de foie y yema curada
Arròs de botifarra de perol amb múrgoles
farcides de foie i rovell curat

Arroz ibérico al carbón, alcachofas	 23
y judías verdes
Arròs ibèric al carbó, carxofes 
i mongetes verdes

*Los precios de los arroces son por persona, mínimo 2 personas.
*Els preus dels arrossos són per persona, mínim 2 persones.

DULCES CASEROS / DOLÇOS DE CASA
Tarta cremosa de queso con frutos rojos 	 8
Pastís cremós de formatge amb fruits vermells

Mousse de mango y maracuyá 	 7,5 
con sorbete de melocotón
Mousse de mango i fruita de la passió 
amb sorbet de préssec

Esfera de chocolate 	 8,5
Esfera de xocolata

Coulant de praliné de avellana y helado 	 8
de vainilla de Madagascar 
Coulant de praliné d’avellana i gelat de 
vainilla de Madagascar

Tiramisú de pistacho  	 7,5
Tiramisú de festuc

Flan “de locos” 	 7
Flam “de bojos”

Helados: Vainilla, Chocolate, Pistacho, 	 6
Sorbete de limón
Gelats: Vainilla, Xocolata, Festuc, 
Sorbet de llimona

Disponemos de cartas para personas alérgicas 
o con intolerancias.

Disposem de cartes per a persones amb 
al·lèrgies o intoleràncies. ES
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