
IVA incluido. Suplemento adicional de 10% en terraza. 
Disponemos de cartas para personas alérgicas o con intolerancias.

IVA inclòs. Suplement addicional de 10% a terrassa. 
Disposem de cartes per a persones amb al·lèrgies o intoleràncies.

TAPAS / TAPES
Jamón ibérico de bellota (½ ración / ración) 	 14 / 25
Pernil ibèric de gla (½ ració / ració) 

Montadito de foie y carpaccio de buey 	  5,5
Montadito de foie i carpaccio de bou 

Montadito de steak tartar de solomillo de 	  6
vaca y aceite de arbequina 
Montadito de steak tartar de filet de vaca 
i oli d’arbequina

Sashimi de pez limón	 15
Sashimi de peix llimona 

Zamburiñas con mantequilla de hierbas (4 uds.) 	 16
Zamburinyes amb mantega d’herbes (4 u.) 

Calamares a la andaluza con mayonesa de kimchi 	  19
Calamars a l’andalusa amb maionesa de kimchi 

Anchoas 00 y boquerones aliñados 	  13
Anxoves 00 i seitons amanits 

Croquetas de gamba al ajillo (3 uds.) 	  9
Croquetes de gamba a l’allada (3 u.) 

Croquetas de jamón y pollo (3 uds.) 	  8
Croquetes de pernil i pollastre (3 u.) 

Patatas bravas Brisa 	  9
Patates braves Brisa 

Gambas al ajillo al carbón 	  19
Gambes a l’allada al carbó 

Huevos estrellados con jamón ibérico 	 16
Ous estrellats amb pernil ibèric

Nachos caseros con guacamole,  	  12
crème fraîche y pico de gallo 
Nachos casolans amb guacamole,  
crème fraîche i “pico de gallo” 

Ensaladilla rusa con gambitas de cristal 	  12 
Ensalada russa amb gambetes de vidre

Pollo crujiente con salsa de mostaza, 	  12
miel y limón 
Pollastre cruixent amb salsa de mostassa, 
mel i llimona 

Taco de pescado (ud.) 	 7
Taco de peix (u.) 

Mejillones al carbón o marinera 	  14
Musclos al carbó o a la marinera 

Almejas al carbón con tomate, guindilla y albahaca	  19
Cloïsses al carbó amb tomàquet, bitxo i alfàbrega

Cesta de pan 	  3
Cistella de pa 

Pan con tomate 	  3,5
Pa amb tomàquet 

LIGEROS Y VERDES /
LLEUGERS I VERDS
Gazpacho 	 10
Gaspatxo

Tataki de atún con ponzu, mayo de wasabi 	 21
y cítricos
Tataki de tonyina amb ponzu, maionesa
de wasabi i cítrics

Ceviche de corvina 	  18
Ceviche de corvina 

Dados de salmón marinado y aguacate	  16
braseado 
Daus de salmó marinat i alvocat brasejat 

Mozzarella de búfala trenzada con tomates 	 16
confitados 
Mozzarella de búfala trenada amb tomàquets
confitats

Espárragos verdes a la brasa con salsa romesco 	  12
Espàrrecs verds a la brasa amb salsa romesco 

Ensalada César	  14
Amanida Cèsar

PESCADOS Y CARNES /
PEIXOS I CARNS
Pulpo a la brasa con parmentier 	  25 
Pop a la brasa amb parmentier 

Cigalas del 0 gratinadas con alioli 	  24
Escamarlans del 0 gratinats amb allioli 

Dorada a la andaluza, sweet chili y encurtidos 	  23
Orada a l’andalusa amb sweet chili i encurtits 

Calamares de anzuelo a la plancha 	  20
con salsa verde 
Calamars d’ham a la planxa amb salsa verda 

Salmón al miso, puré de coco y zanahoria braseada	 19
Salmó al miso, puré de coco i pastanaga brasejada

Dados de solomillo con foie, pimientos  	  24
de Padrón y patatas fritas
Daus de filet de vedella amb foie, pebrots 
de Padrón i patates fregides

Entrecot de vaca nacional con patatas fritas  	  24
Entrecot de vaca nacional amb patates fregides

Smash burger doble con cebolla caramelizada,  	  18
bacon, pepinillo y salsa secreta
Smash burger doble amb ceba caramel·litzada, 
bacon, cogombrets i salsa secreta

ARROCES Y PASTAS /
ARROsSOS I PASTES
Paella marinera (calamar, gambas y zamburiñas) 	  25
Paella marinera (calamar, gambes i zamburinyes) 

Paella Brisa (cigalas, pollo y torrezno)	 24
Paella Brisa (escamarlans, pollastre i torrezno) 

Arroz negro de chipirones y sepia con 	  23
alioli de azafrán 
Arròs negre amb xipirons, sípia i allioli de safrà 

Arroz de carrillera de ternera, setas y foie	 24 
Arròs de galta de vedella, bolets i foie 

Fideuá de sepia, almejas y gambas	  22
Fideuà de sípia, cloïsses i gambes 

Paella de verduras y salsa romesco	  21
Paella de verdures amb salsa romesco 

Espaguetis a la vongole	  18
Espaguetis a la vongole

*Los precios de los arroces son por persona, mínimo 2 personas. 
*Els preus dels arrossos són per persona, mínim 2 persones.

POSTRES CASEROS / 
POSTRES CASOLANS
Cheesecake 	  7,5
Pastís de formatge 

Coulant de té matcha y chocolate blanco 	  8
Coulant de te matcha i xocolata blanca 

Brownie de chocolate negro 	  8
Brownie de xocolata negra 

Lemon pie 	 7,5
Pastís de llimona 

Carrot cake 	  8,5
Pastís de pastanaga 

Helados y sorbetes / Gelats i sorbets:

· Vainilla, chocolate, yogur, pistacho 	  6,5
  Vainilla, xocolata, iogurt, festuc 

· Frambuesa o limón (sorbete)	  6,5
  Gerd o llimona (sorbet) 

Tapas, 
brasas y 
arroces
tapes, brases i arrossos

es / cat


