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NEUBAU / SANIERUNG PRODUKTIONSGEBAUDE EMMI FONDUE AG

Emmi Fondue AG ist der grosste Schweizer Schmelzkasehersteller und
weltweit fiihrend im Bereich der Fertigfondue-Mischungen. An den
Produktionsstandorten Thun und Langnau werden jéahrlich rund 13’400
Tonnen der bekannten Fonduemischungen, Scheibletten, Schmelzkase-
und Frischkdseecken hergestellt. Um im In- und Ausland weiterhin
wettbewerbsfahig zu bleiben, sollten mégliche Synergiepotentiale der
beiden Standorte untersucht und zukiinftige Investitionen genau geprift
werden.

Mit dem Vorhaben, die rund 30 Kilometer auseinanderliegende
Produktionsstandorte zusammenzulegen und alle Um- und Neubau-
arbeiten bei laufendem Betrieb durchzufiihren, formulierte Emmi Fondue
einen anspruchsvollen Auftrag. Wahrend Kundert Ingenieure AG fiir die
Betriebsplanung zustindig war, iibernahmen die Spezialisten von IE
Food Engineering die komplette Planung und Durchfiihrung des Bau-
projekts. Dazu zdhlten der Umbau des Betriebs, der Neubau einer
Produktionserweiterung, die Versorgung der Gebaude und Anlagen mit
Energie und Hilfsmedien und die Koordination der Betriebs-, Haus-
technik- und Bauplanung.

Engineered by IE.

BAUZEIT
> 11 Monate

BAUUMFANG

> Lange x Breite x Hohe: 41 x 26 x 16 m
> Flache Neubau (BGF): 5400 m2

> Luftungszentrale: 140 m?

> Gebéaudeinhalt Neubau: 22°000 m?3

> LUftungszentrale: 1'400 m3

INVESTITIONSVOLUMEN
> Neubau: CHF 15.7 Mio. (TU)
> Sanierung: CHF 4.8 Mio. (GP)

LEISTUNGEN IE

> Generalplaner Uber alle
Planungsphasen

> Realisierung Neubau als
Totalunternehmer

> Umbau als Generalplaner realisiert



Sauberes Hygienekonzept

Der helle, hygienische Produktionsbereich zeigt die perfekt aufeinander
Abgestimmte Gebaudetechnikstrukturen. Massgeschneiderte Produktions-
Hygiene ist gerade in der Lebensmittelindustrie ein entscheidendes Kriterium.
Fir Emmi wurden deshalb innovative Methoden und Mittel entwickelt und
umgesetzt:

v" Definition eines Materialkonzepts fiir die jeweilige Hygienestufe

v" Hochwertige Qualitat der Wandbeschichtungen und Oberflachen fiir eine
einfache Reinigung, wasserdurchlassige, mechanisch belastbare und
saurestabile Boden

V' Einflihrung eines Rammschutzkonzepts mit Schutzmassnahmen wie
Edelstahlpoller und beschichtete Betonsockel

V" Integriertes Luftungskonzept zur Gewahrleistung sowohl der hohen
Hygieneanforderungen als auch eines angenehmen Arbeitsklimas.
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