EINBLICK

Produktionserweiterung TrendMEAL AG, Wernberg

Die TrendMEAL AG in Wernberg-Koblitz zahlt mit einem Marktanteil BAUZEIT
von uiber 16% zu den Marktfiihrern im Bereich der Cook & Chill- > 7 Monate
Fertiggerichte. Neben dem Lebensmittel-Einzelhandel gehéren auch .
GroBabnehmer wie Schulen und Kindergirten zum Kundenkreis. GEBAUDE
Vor einigen Jahren startete das Unternehmen mit Hauptsitz in Lich » Produktionsfléche: 4'000 m?
die Produktion einer neuen erfolgreichen Produktlinie. Aufgrund des
daraus resultierenden Volumenwachstum fiel die Entscheidung, die INVESTITIONSVOLUMEN
» EURO 5.0 Mio.

Fertigungskapazitit durch eine Erweiterung der Produktionsstétte in

der Oberpfalz annahernd zu verdoppeln. LEISTUNGEN IE

Strategie und Machbarkeit > Generalplaner Uber alle

Zur Entwicklung eines zukunftsfahigen Konzeptes wurde in mehreren PIangr?gsphasen

Workshops gemeinsam mit den betriebsinternen Funktionstragern unter » Realisierung als Totalunternehmer
Leitung von IE ein Masterplan entwickelt, der aufgrund seiner modularen

Struktur vielfaltige Entwicklungsmdglichkeiten bis hin zur Maximalausnutzung

des gesamten Grundstticks zulasst.

Die Modularitat dieser Lésung bewahrte sich bereits im laufenden

Planungsprozess bei einer durch die positive Marktresonanz notwendigen

Erweiterung um zwei zusatzliche Verpackungslinien.

Engineered by IE.



Klare Material- und Personenfliisse

Zur Erreichung optimaler Material- und Personenfliisse wurde groiter
Wert auf durchgangige Prozessorientierung gelegt:

kurze Wege, ein klarer Materialfluss in U-Form sowie eine modulare
Raumanordnung von Warenannahme bis Warenausgang.

Ein Hygienekonzept fiir héchste Anspriiche

Mit der strikten Trennung von Hygienebereichen und restlichen Funktionen in
der Fertigung wurden die Hygieneanforderungen des IFS-Standards
konsequent umgesetzt. Die Basis dafiir bildete eine ganzheitliche Betrachtung
der umfangreichen Schnittstelle Produktionsprozesse — Haustechnik - Gebaude.

Kontakt
Umsetzung bei laufendem Betrieb
Die friihzeitige Entwicklung eines llickenlosen Etappierungs- und Inbetrieb-
nahmekonzeptes versetzt die TrendMEAL AG in die Lage, die Kapazitat zum |IE Food Ziirich
frihestméglichen Zeitpunkt stufenweise zu erhéhen. Mit der Umsetzung des \é\(/)lgze;'?t'rarff%Yh )

. . . Y urich | Schweiz
era.rbelt.eten -Konzepte.s kann die I?rodektsmherhelt in der Herstellung auch T + 41 44 389 86 00
weiterhin zu jedem Zeitpunkt gewahrleistet werden. zuerich@ie-group.com
Realisierung unter Zeitdruck IE Food Miinchen
Nach Projektstart im Sommer wird der erste Bauabschnitt inklusive der Paul-Gerhardt-Allee 48
. o . 81245 Minchen | Deutschland
auleren Infrastruktur voraussichtlich innerhalb von ein paar Monaten T + 49898299 39 0
fertiggestellt und ist ab diesem Zeitpunkt bezugsbereit. Im Anschluss daran muenchen@ie-group.com

erfolgt der weitere Umbau mit Schwerpunkt Hygieneschleusen und Hygiene-
garderoben, um die Gesamtfertigstellung bis im kommenden Friihjahr
sicherzustellen.

Umfassende Garantien

Die IE Food Engineering tbernimmt als verantwortlicher Gesamtplaner und
Werkvertragspartner die Garantien fur Kosten, Termine und Qualitatsstandards.
Durch dieses Vorgehen besteht bereits seit Abschluss der Konzeptplanung
Budgetsicherheit fur die TrendMEAL AG.
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