
 

Cocktails

St Bernard rougeSt Bernard rouge                                                                21 chf

Gin Silent Pool, Campari, Cocchi 
Storico, Orange Bitter Vieillie En Cask

St Bernard blancSt Bernard blanc                                 21 chf

Gin Silent Pool, Suze, 
Lilet Blanc Vieillie En Cask



Origines De Nos Viandes Et Poissons:
Filet de boeuf ARG, Côte de Boeuf CH, Cochon CH, Poulet CH, Homard US, Foie Gras FR, Ecrevisse CH, Perche CH, Truite CH, St Jacques FR

26 chf

24 chf

29 chf

17 chf

23 chf

25 chf

26chf

26 chf

41 chf

Pâté en Croute, Pickles de Légumes 

Foie Gras en Terrine, Brioche Maison, Chutney Pomme Abricot

Écrevisses en Gratin, Sauce Maraîchère

Œuf Mimosa à la Ciboulette 

Salade de Pissenlits et d’Endives au Bleu du Valais, Pickles de Poires, Noix

Crudo de Truite, Avocat, Agrumes

Carpaccio de Noix de Saint-Jacques, Vinaigrette à la Bergamote, Estragon

Tartare de Bœuf, Jaune d’Œuf, Cébette, Vacherin Fribourgeois, Câpres, Persil et Moutarde

Demi-Homard, Aïoli Maison, Citron

Entrées

Snacks

Malakoff  Croustillant
Gruyère Fribourgeois, Mayonnaise            
au Bacon et Herbes Fraîches 

Brioche Caviar 
Crème Crue et Jaune d’Œuf Confit

Trilogie de Caviar 
Maison Prunier Tradition 10g, 
Saint James 10g, Oscietre Supérieur 10g 
Blinis Et Crème Montée 

18 chf

46 chf

142 chf

26 chf 

28 chf

21 chf

24 chf

Gambas Croustillante 
Sauce Aigre Douce

Pizzetti Crème Double de Gruyère
Roquette & Truffe
 
Pizzetti Tomme  
& Jambon Cru Du Valais

Planche du Valais 
Pickles de Légumes 

 

Pièces de viande  
d’exception à partager

 (T-Bones de Boeuf, 
Côte de boeuf maturée 21 jours) 

29 chf/100g

 Suggestions du Jour
120/150 chf

Nos Suggestions 

 49 chf/58 chf

36 chf

44 chf

42 chf

48 chf

51 chf

68 chf

44 chf 

85 chf

Filet de Bœuf, Sauce au Poivre Noir ou Rossini (Foie Gras Poêlé)

Tartare de Bœuf, Jaune d’Œuf, Cebette, Vacherin Fribourgeois, Câpres, Persil et Moutarde
 
Volaille Fermière, Sauce au Vin Jaune, Girolles en Persillade
 
Cochon du Valais Grillé à la Flamme, Sauce à la Mondeuse, Lard Fumé, Thym Sauvage 

Truite à la Grenobloise

Perche Rôtie, Vichyssoise, Pommes de Terre Croustillantes

Tagliatelles Fraîches au Homard, Bisque au Safran, Citron et Estragon

Raviolis à la Tomme du Valais, Crème Double de Gruyère, Sauge et Truffe

Vacherin Mont d’Or AOP Servi Chaud, Pommes de Terre Rôties & Salade Verte (À Partager)

Plats
*Plats servis avec un accompagnement au choix

Taxes et service compris, prix en CHF, TVA 8,1%.
N’hésitez pas à demander la liste des allergènes, elle est à votre disposition.

18 chf

19 chf

22 chf

16 chf

17 chf

Crumble Pomme - Myrtille 
Caramel au Beurre Salé, Crème Double de Gruyère

Churros
Sauce Chocolat et Chartreuse, Chantilly Vanillée

Assiette De Fromage
Sbrinz, Vacherin Fribourgeois, Gruyère Corsé, 
Jersey Blue

Riz au Lait à la Pistache et Myrtille

Mousse au Chocolat et Grué de Cacao
Bricelets croustillants à la fleur de sel

Purée à l’abondance 9 chf ▪ Légumes vapeur 12 chf ▪ Frites 9 chf ▪  
Salade Verte 9 chf ▪ Champignons en persillade 14 chf

Accompagnements

Desserts
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