


Café Montesol es un refugio frente al sol del verano y un espacio acogedor durante los
meses más fríos. Bajo la dirección del chef Alex Larrea, la cocina local se reinterpreta
con un toque de creatividad, siempre a partir de productos de proximidad.
 
Una propuesta de tapas pensadas para compartir, acompañadas de una cerveza o de una
cuidada selección de vinos españoles procedentes de pequeños productores. 

Un espacio que recoge décadas de historia, transmitidas de mesa en mesa.

B A R  &  R E S TA U R A N T E 



RO O F T O P  & 
COCKTAIL BAR
En la planta superior se encuentra la azotea, 

una elegante coctelería al aire libre con vistas 

privilegiadas a Dalt Vila. 

Alejado de las multitudes, ofrece un ambiente 

íntimo y sofisticado en pleno corazón de 

Ibiza. Cócteles creativos, copas de vino 

y cervezas acompañan cada momento.

Un escenario perfecto tanto para ceremo-

nias, recepciones y cócteles de bienvenida 

como para celebraciones al atardecer o 

eventos nocturnos.
 



GRUPOS

CAPACIDAD 
DE LA AZOTEA

CAPACIDAD DEL 
RESTAURANTE

HORARIO DE 
APERTURA 
Y CIERRE  

PRECIOS
(La exclusividad es 

obligatoria a partir 

de 50 personas)

• De 12 a 20 personas
    Se enviará el menú del restaurante 
    y habrá que seleccionar los platos
    con antelación

• 20 personas o más
    Menús de grupo

• De pie 120 personas

• Cena sentados 90 personas
 

• 40 personas en mesa
• 26 personas en barra
• 40 personas en terraza

• AZOTEA : de 18h a 1h

• RESTAURANTE : de 8h a 24h
   (más tarde bajo petición)

AZOTEA

• 500€ tarifa por la exclusividad
  +
• 5000€ Mínimo de consumo 
   en comida y bebida

RESTAURANTE

•  2000€ tarifa por la exclusividad
  +
•  10000€ Mínimo de consumo 
    en comida y bebida

• El precio del DJ es 302, 50 
   (IVA incluido)   por un set de 4 horas

*** Deposito no reembolsable
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   MENU BRUNCH
35€ P.P
DE 20 A 100 PERSONAS

 

• Selección de embutidos 
   y quesos ibicencos

• Panes de masa madre

• Granola con yogur

• Bollería fresca

• Café filtro y té, zumos frescos

TAPAS A ELEGIR:

+ 24€    4 variedades

+ 29€    5 variedades 

+ 34€    6 variedades

Todos los menús de grupo están sujetos al IVA y al 5% de propina
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MENU TAPAS 
4 TAPAS : 24€ • 5 TAPAS : 29€ • 6 TAPAS : 34€ 
Todos los platos se servirán en raciones individuales 

DE 20 A 120 PERSONAS

 SELECCIÓN DE TAPAS

• Tortilla de patatas
• Salmorejo cordobés, 
   virutas de jamón ibérico y albahaca
• Jamón ibérico y tostas de pan con tomate
• Ensalada de sandia, queso feta, 
   nueces de macadamia y limón en salmuera
• Hummus, crudites de verduras locales
• Ceviche limeño de pescado del día
• Aguachile de gamba roja, 
   mango y gel de pepino
• Anticucho de pulpo
• Mini búrguer ternera angus con salsa tartara
• Bao de carne mechada 
   con pico de gallo y salsa norteña

• Croqueta de jamón

POSTRES

• Brownie
• Tarta de queso casera 
   con reducción de hierbas ibicencas

Todos los menús de grupo están sujetos al IVA y al 5% de propina
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   MENÚ  P ICA P ICA 
40€ P.P
DE 20 A 100 PERSONAS

TODO PARA COMPARTIR

 
• Pimientos del padrón 
    con escamas de sal 

• Patatas bravas 
    estilo Montesol 

• Calamares 
    con mayonesa de lima

• Croquetas caseras 
   de jamón iberico

•  Focaccia de tomates, 
    stracciatela y pesto de pistacho 

• Pollo anticucho 
    con limón quemado 

Todos los menús de grupo están sujetos al IVA y al 5% de propina
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   MENÚ CENA
60€ P.P 
DE 20 A 35 PERSONAS

TODO PARA COMPARTIR

• Selección de panes con mantequilla 
   ahumada, alioli de cebollino 
   y aceitunas aliñadas 

• Ensalada de boniato con miso, feta, 
   almendras e higos

• Ostras con huevas de trucha 
   y cebolla encurtida  

• Mejillones con mantequilla de ajo y perejil  

• Lomo bajo de ternera trinchado 

• Pollo anticucho con limón quemado 

POSTRE

•  Coulant de chocolate 
   con helado de vainilla

   o

• Tarta casera de queso 
    con reduccion de hierbas ibicencas 

Todos los menús de grupo están sujetos al IVA y al 5% de propina
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SUPLEMENTOS DE MENÚ
Añada lo siguiente a cualquier menu de grupo.

PAN CON AIOLI 

Adicional 3€
por comensal 
 

POSTRE 

Adicional  8€
por comensal 

OLIVAS

Adicional 2€ 
por comensal 
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OPCIONES DE BEBIDAS 

BE BIDA  DE  BIENVENI DA
Añadir 6€ por persona

• Sangría de tinto, blanca o de cava 
• Copa de cava

OP EN  BA R 
OPCIÓN 1
15€/h por persona

• Vino, cava, cerveza, sangría y refrescos

OPCIÓN 2
25€/h por persona

• Vino, cava, cerveza, sangría y refrescos.
• Selección de cócteles o mixers

OPCIÓN 3

Bar tab

Puede predeterminar por adelantado el importe de la 
cuenta del bar para el grupo.

PAQU ET E  DE  V INO

Añadir 18€ por persona

Incluye media botella de vino por persona
(Tinto, Blanco o Rosado)
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QUÉDATE  CON NOSOTROS 

A un paso de nuestro icónico beach club déjate seducir por  nuestro pequeño 

oasis en el corazón de la ciudad de Ibiza. Reserve alguna de nuestras 33 habi-

taciones, (diseñadas exclusivamente por Dorothee Meilichzon) con  tejidos y 

colores únicos pensados para su relax y bienestar....

Montesol Experimental es un icono de estilo en el centro de Ibiza. 

Una joya original a los pies de Dalt Vila donde desconectar.

Disfruta un día con nosotros y tendrás todo al alcance de la mano. 

Explorar el centro histórico , disfrutar de una travesía  en barco a Formentera 

o relajarse al atardecer en nuestra  azotea tomando un cocktail o saboreando 

una deliciosa  cena en el restaurante Café Montesol.

INFO & RESERVA

Email : reservation@montesolexperimental.com 

Whatsapp : +34 871 51 50 49

Tel : +34 871 51 50 49
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Estaremos encantados de responder a todas sus preguntas 
y solicitudes, envíenos un correo electrónico a: 

eventsibiza@expegroup.com


