
 
Œufs mimosas 

à l’huile de ciboulette 

Ceviche de bonite, 
algues wakamé en pickles, salsa verde, mangue et grenade 

•

Focaccia, 
mozzarella, mortadelle, tomates cerises, pesto de basilic 

Ou
Katsu sando de volaille laquée, 

coleslaw, mayonnaise au citron vert, noix de cajou concassées

•

Carrot cake à la fève de tonka, 
glace au caramel beurre salé 

Mousse Mr txokola 70%, 
tuile au grué cacao, glace aux brisures de cookie

CHAMPAGNE & COCKTAILS

Coupe de champagne de Sousa Brut NM 16€
Mimosa 14€

Bloody Mary 14€

 

 

   

 LE BRUNCH EN MUSIQUE 

BIARRITZ                                       CÔTE BASQUE                                           64-BTZ  

 39€ PAR PERSONNE



LOGOS FINAUX RESTAURANT LE GARAGE



 
Salade aux pèches rôties, 

feta, pickles oignon rouge, vinaigrette au citron 

Scones aux fromage, 
crème crue au piment d’Espelette 

•

Egg muffin, 
bacon, Tomme de brebis, sirop d’érable et mesclun 

Ou
Tartare de bœuf, 

câpres, cébette, persil, citron et frites

•

Brownie aux noix de pécan, 
ganache au mascarpone, caramel au beurre salé

Cheesecake aux fruits rouges

CHAMPAGNE & COCKTAILS

Coupe de champagne de Sousa Brut NM 16€
Mimosa 14€

Bloody Mary 14€
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