
CÓCTELES



CÓCTELES
hey mate 18€ 

vodka trigo limpio infusionado con bergamota y yerba 
mate, licor de flor de saúco nojae, amaro santoni, 

zumos de naranja y lima, ginger beer

moustache paloma 18€ 
tequila ocho blanco, campari, zumo de calamansi, 

sirope de agave, espuma casera de cítricos 
marinados con romero y tomillo

dill me softly 17€ 
pisco demonio de los andes, chartreuse amarillo, 

aperol, angostura bitters naranja, zumos de limón 
y pomelo, eneldo fresco

ma cherry a la plage 18€ 
vermouth rosso mancino, bourbon buffaltrace, 

shrub de cereza y albahaca, frambuesa, spray ahumado

ixchel 17€ 
mezcal rosaluna, nardini rabarbaro, 

zumos de mandarina y calamansi, cilantro fresco, 
sirope de agave y zumo de lima

rococò 18€ 
ron planteray cut & dry, ron planteray 3*, 
licor de plátano fusetti, sirope de coco, 

zumos de lima y pomelo

 

sauvignon jalapeños 11€ 
pomada de menorca 14€



EXPERIMENTAL CLASSICS
bomba de humo 18€ 

mezcal rosaluna infusionado con pimentón 
ahumado, licor de chile chipotle humo, 

sirope de agave, zumos de piña asada y lima

belza 18€ 
gin citadelle infusionada con pimienta rosa,
agua de azahar, pepino, sirope de té verde

y pomelo, zumos de piña y lima

señor carota 18€ 
pisco demonio de los andes infusionado 

con cardamomo y cáscara de piña quemada, 
mango, cordial de zanahoria, 

zumo de limón, tamarindo

old cuban 17€  
ron planteray 3*, menta, 

cordial de jengibre, zumo de lima, 
cava y angostura bitters

CÓCTELES 
PARA COMPARTIR
pineapple express 38€

rones planteray original dark, planteray 3* 
y gosling's black seal, velvet falernum, luxardo 

maraschino, sirope de granadina con frutos 
rojos, zumos de piña y lima, angostura bitters

conchas
cualquier coctel del menú

para 4 personas 64€ 
para 8 personas 122€
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información sobre alergenos, pregunte a un miembro del equipo

COPAS DE VINO
champagne 22€ 

epc, brut, france 

cava 11€ 
maria rigol ordi, brut nature, penedès, spain

rosado 8€
experimental rosé, côtes-de-provence, france

blanco 8€
andres sisters, milenrama, 

tempranillo blanco, rioja, spain

tinto 8€ 
bodega zifar, senda de los olivos roble, 

tinta fina, ribera del duero, spain 

kombucha 11€
bouche, lemondrop 33cl

SANGRIAS
tinta 44€

blanca 44€
royal sangria 49€ 

CERVEZAS
alhambra draft

25cl 4€ / 35cl 6€ / 47cl 8€
corona (mexico) 7€

alhambra reserva 1925 9€
alhambra esencia citra ipa 9€

alhambra radler 
(con zumo de limón natural) 9€

san miguel especial gluten free 9€
san miguel 0.0 tostada 7€
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