
MENUS PARA GRUPOS



MINIMO DE PERSONAS PARA GRUPO

CAPACIDAD CENA SENTADOS

CAPACIDAD CENA CASUA

30 INVITADOS

150 INVITADOS

250 INVITADOS

 
RESUMEN

El concepto es sencillo: una bonita decoración, unas impresionantes puestas de sol 

y los más frescos ingredientes coronando los mejores cócteles. 

Una combinación perfecta que hará de su evento un día único y memorable.

Rodeado de una decoración bohemia y elegante, con el cielo y el mar ante sus pies, Experimental Beach Ibiza 

en Cap des Falcó le ofrece un perfecto telón de fondo para su evento o celebración con sus seres queridos.

Tanto si se trata de un cóctel o de unas “tapas” en la playa como si es una cena más formal (entre 30 y 120 invitados), 

Experimental Beach Ibiza - miembro del colectivo de renombre internacional Experimental Cocktail Club - 

es flexible a la hora de la organización del evento, adaptándose a sus necesidades.

Un cualificado miembro de nuestro grupo, experto en eventos le ayudará a decidirse entre  las diversas y variadas 

opciones que ofrecemos. Nuestros paquetes de comida, vino y cócteles han sido diseñados para adaptarse a diferentes 

necesidades, gustos y presupuestos, dando la opción de trabajar de manera conjunta con ECC para crear menús a medida. 





Además de la cuota de alquiler del 

local, es necesario realizar un gasto 

mínimo el cual varía en función del 

mes en que se celebre el evento.

APRIL 20,000€

MAYO & OCTUBRE 25,000€

JUNIO 35,000€

JULIO 40,000€

AUGOSTO 40,000€

 SEPTIEMBRE 30,000€

 
GRUPOS PEQUEÑO

DE 30 A 80 COMENSALES

Menús de grupo disponibles para grupos de más de 30 personas. 

Se puede reservar una parte de la zona de playa y/o

del comedor para que los grupos puedan descansar después 

de la comida.

En julio y agosto, para más de 30 personas, se requiere la 

privatización de todo el local, excepto para la hora del mediodía.

GRUPOS GRANDES
80+ INVITADOS

Para grupos grandes de 80 personas o más requerimos 

la exclusividad de nuestro local.

Pediremos una cuota inicial de 3.500 (no reembolsable) 

para asegurar la exclusividad del lugar.

Puede preguntar por más detalles sobre eventos 

exclusivos sin compromiso.

El Cliente deberá proporcionar un recuento inicial 

de invitados (el «Número Conmemorativo») a ECC Ibiza 

30 días antes de la Fecha del Evento. 

También proporcionará el recuento final 

de invitados una semana antes de la fecha del evento. 

(el «Número Final»).



COMIDA



Pan con tomate

Jamón Ibérico

Queso Manchego

Patatas bravas

Pimientos del padrón

Chorizos a la sidra

Croquetas de jamón Ibérico

 

TAPAS

ELECCIÓN DE 4 TAPAS : 24€ por persona 

ELECCIÓN DE 5 TAPAS : 29€ por persona 

 ELECCIÓN DE 6 TAPAS : 34€ por persona 

Calamares a la andaluza

Brochetas Caprese

Babaganoush de calabacín a la brasa, queso 

feta y piñones picantes 

Mini búrguer de black angus

Aguachile naranja de gamba roja, mango 

verde y avellanas

Mini pizzetas de kamut, 

tomate y mozzarella de Ibiza

Tapas para ser servidas como platos para compartir 
o servidas por el personal

*Los menús están sujetos a cambios*

Todos los menús de grupo están sujetos a IVA y 5% de propina.



BUFFET FRÍO
Ensalada de sandia con queso feta, 

limón marroquí, 

aceitunas Kalamata y cebolla roja

Ensalada de quinoa y arroz salvaje, bayas de goji, 

pipas de calabaza y yogur griego

Ensalada de tomates ibicencos, mozarella 

de bufala y albahaca

Salmorejo cordobés, 

virutas de jamón ibérico y albahaca

BUFFET CALIENTE
 

Patatas bravas

Berenjena a la llama, 

tzatziki y tomates aliñados

Pollo payes a la brasa

Mini burgers de black angus

BEBIDAS
Café & té

Agua sin gas y con gas

 BRUNCH
OPCIÓN BUFFET O ESTILO FAMILIAR

45€ por persona

*Los menús están sujetos a cambios*

Todos los menús de grupo están sujetos a IVA y 5% de propina.



TAPAS
A elegir 3 de los siguientes platos 

para compartir en la mesa

Croquetas de jamon Iberico

Chorizos a la sidra

Patatas bravas

Calamares a la andaluza

amon iberico y pan con tomate

PRINCIPAL
A elegir uno de los siguientes 

para todos los invitados 

Cerdo ibérico a la moruna, 

salsa de yogur especiado y cebolla roja summac

Rissoto de calamar, sepionets y limón ibicenco

Ensalada de quinoa con aguacate, arroz salvaje, 

bayas de goji, pipas de calabaza y yogur griego

Pollo payes a la brasa, kimchi de pepino y melocotón

BEBIDAS
Café & té

Agua con y sin gas

OPCIÓN LIGHT
SERVIDO AMPLATADO 50€ por persona

*Los menús están sujetos a cambios*

Todos los menús de grupo están sujetos a IVA y 5% de propina.



TAPAS
A elegir 3 tapas para servir como 
platos para compartir en la mesa

Croquetas de jamon Iberico

Chorizos a la sidra

Patatas bravas

Calamares a la andaluza

Jamon iberico Y pan con tomate

ENTRANTE
A elegir 1 plato de los siguientes 

para servir a cada invitado

Steak tartar con patatas paja

Ensalada griega de sandia, 
queso feta, limón marroquí,

aceitunas de Kalamata y cebolla roja

Ceviche de pescado del dia, leche de tigre dashi,
aguacate y cancha tostada

Ensalada de tomates ibicencos, 
labneh hecho en casa y za atar

PLATO PRINCIPAL
A elegir 1 plato de los siguientes para servir a cada invitado

Pescado del dia a la brasa, hinojo salteado, straciatela y relish de lima

Zamburiñas al josper, salsa agridulce y pico de gallo 

Calamar, migas de sobrasada y alioli de ajo asado

Pollo payes kimchi casero de pepino y melocotón 

Lomo bajo de ternera con chimichurri de alcaparras 

(extra coste de 15€ por persona)

DINNER OPCIÓN
PLATED OPTION 65€ por persona

BEBIDAS

Café & té

Agua con y sin gas

*Los menús están sujetos a cambios*

Todos los menús de grupo están sujetos a IVA y 5% de propina.



BUFFET DE ENSALADAS
servido estilo buffet

Ensalada griega de sandia, queso 

feta, limón marroquí, aceitunas de 

Kalamata y cebolla roja

 Ensalada de tomates ibicencos, 

mozzarella de bufala y aceite

de oliva virgen Joan Benet

Ensalada verde de lechuga, 

mostaza y chalotas encurtidas

BUFFET DE CARNE & PESCADO
A elegir 1 de los siguientes 

para todos los invitados

 

Seleccion de diferentes tipos de carnes nacionales 

(ternera, cordero,pollo y cerdo iberico)

Selección mixta de diferentes tipos de carnes 

nacionales y pescados del mediterraneo 

(añadir 12€ por persona)

Selección de diferentes tipos 

del pescado del mediterraneo 

(añadir 18€ por persona)

BUFFET DE GUARNICIONES
servido estilo buffet

Patatas a lo pobre

Pimiento rojo y berenjena a la llama

Boniato a la brasa

BUFFET OPCIÓN
BUFFET OPCIÓN 65 € por persona

*Los menús están sujetos a cambios*

Todos los menús de grupo están sujetos a IVA y 5% de propina.

BEBIDAS MENÚ

Café & tes

Agua con & sin gas



MENU NIÑO
35€ por niño

Incluye un zumo fresco o un refresco & agua
Selección de sorbetes y helados

ENTRANTE
Por favor, seleccione uno 

de los siguientes

Fetuccini al pomodoro 

o

Pizzeta margarita

PRINCIPAL
Por favor, seleccione uno 

de los siguientes

Fish and chips

o

Mini Burger con patatas fritas

* Se aplica a los niños de 2 a 12 años *

OPCIONES A AÑADIR
A cualquier menú de grupo

ACEITUNAS ALIÑADAS

4€ adicionales por comensal

PAN Y ALIOLI

4€ adicionales por comensal

POSTRE

9€ adicionales por comensal

Selección de sorbetes y helados

11€ adicionales por comensal

Posset de limón, fresas y sorbete de fresa

Torrija de pan brioche con helado de coco

Marquise de chocolate, pistachos cristalizados 

y helado de pistacho



BEBIDAS



BARRA LIBRE
OPCIÓN 1

Incluye vino, cervezas, cava, sangría de cava y refrescos

1 hora 18€ / hora por persona

2 hora 17€ / hora por persona

3 hora o más 15€ / hora por persona

BARRA LIBRE DE CÓCTELES
OPCIÓN 2

Incluye vino, cervezas, cava, cava sangría, selección de cócteles 
(pregunte por la lista) o combinados

1 hora 28€ / hora por persona

2 hora 27€ / hora por persona

3 hora o más 25€ / hora por persona

BAR TAB

Si busca una consumición de bar, puede determinar de 

antemano el valor de la cuenta del bar para el grupo

BEBIDAS
Servicio de bar

En Experimental Beach Ibiza, los cócteles son nuestra 

especialidad, utilizando sólo licores de primera calidad 

y los más frescos ingredientes locales.



CÓCTELES SERVIDOS 
EN CONCHA

Para 4 personas : 45€
Para 8 personas : 90€

BEBIDA
BRINDIS DE BIENVENIDA

5€ por persona

Sangría Seleccione 

entre tinto o blanco 

o copa de cava

6€ por persona

Cava Sangria

GASTO MÍNIMO 
REQUERIDO

Se requiere un gasto mínimo 
para grupos de más de 30 invitados 

(dependerá del espacio 
y del tiempo que esten)

PAQUETE DE VINO

18€ por persona

Incluye media botella de vino por 
persona (tinto, blanco o rosado)
*Otros precios/paquetes de vino 

disponibles

BLANCO

Vinyes del Terrer, Blanc del Terrer, 

Macabeu , Tarragona, Cataluña 2022

Altavins, Ilercavonis, Garnacha 

Blanca, Terra Alta, Cataluña 2023

ROSADO

Experimental Rosé, Domaine Mapliers, 

Côtes-de-Provence, France 2022

Bozeto de Exopto Rosado, Rioja 2022

TINTO

Señorio de Libano, Tempranillo 

Crianza, Rioja 2019

Altavins, Almodi, Garnacha Tinta, 

Terra Alta, Cataluña 2023

ADICIONALES OPCIONES



 QUÉDATE CON NOSOTROS 

A un paso de nuestro icónico beach club déjate 

seducir por nuestro pequeño oasis en el corazón 

de la ciudad de Ibiza. 

Reserve alguna de nuestras 33 habitaciones, 

(diseñadas exclusivamente por Dorothee Meilichzon)

 con tejidos y colores únicos pensados 

para su relax y bienestar....

Montesol Experimental es un icono de estilo en el 

centro de Ibiza. Una joya original a los pies de 

Dalt Vila donde desconectar. 

Disfruta un día con nosotros y tendrás todo al alcance 

de la mano. Explorar el centro histórico , disfrutar de una 

travesía en barco a Formentera o relajarse al atardecer 

en nuestra azotea tomando un cocktail o saboreando 

una deliciosa cena en el restaurante Café Montesol.

¿Ha reservado un evento con 

nosotros en Experimental Beach?

Si es así, usted y sus invitados recibirán tarifas 

exclusivas reservando alguna de las habitaciones 

en Montesol Experimental.

INFO & RESERVA

reservation@montesolexperimental.com 

Whatsapp : +34 871 51 50 49

Tel : +34 871 51 50 49



Estaremos encantados de responder a todas sus preguntas 

y solicitudes, envíenos un correo electrónico a :

EVENTSIBIZA@EXPEGROUP.COM
+34 637 854 204


