
Selection d’amuse-bouche



CRÉATIONS SALÉES

Tartelette au parmesan 24 mois,
artichaut de Sicile et jaune œuf confit

Tartelette aux petits pois pays,
crème de chèvre frais et agrumes confits

Tartelette au caviar d’aubergine,
et légumes croquants

Foccacia aux herbes,
tomates confites, mozzarella et pesto au basilic

Maki de courgettes rôties,
ricotta, tomates séchées et pignons de pin

Arancini
cheddar affiné

Falafel
herbes fraîches, labné

Pizzeta au pesto
asperges et brousse de brebis

Papillote de radis noir
gambas épicées

Gravelax de truite
betterave, crème au raifort

Tartare d’espadon fumé
crème d'avocat et shiso rouge

Wrap de poulet
façon Caesar salad

Croque-monsieur
jambon et Comté affiné

Foie gras de canard
condiment fraise et rhubarbe

Croquetas au jambon de Parme
et tomate confite



MINI SANDWICHS

Le classique
poulet, œuf, tomate

Jambon de Parme
pesto de basilic et tomates confites

Saumon Bio
cream cheese aux baies roses, épinard

Vitello tonnato
veau, thon, câpres et persil

Œufs mimosa,
tomate et sucrine

Lobster roll
avocat et honey mustard (supplément)

Mini hot dog
oignons frits, cornichons, ketchup et moutarde

Mini burger
(option foie gras avec supplément)



CRÉATIONS SUCRÉES

Brownie au chocolat
ganache au beurre de cacahuète, noix de pécan caramélisées

Choux
citron et meringue

Pavlova fraise
chantilly, rhubarbe confite et noix de coco

Choux croquant
mousseline au praliné de noix de pécan

Tartelette infiniment chocolat
ganache au chocolat 80%, grué de cacao caramélisé

Tartelette
aux fruits de saison

Tartelette mûre et avocat
mousse légère à la vanille de Madagascar


