
WINES SELECTION 

White wines 12cl

BURGUNDY : Bourgogne Aligoté - Domaine Boyer Martenot - 2022��������������� 12

LOIRE VALLEY: Pouilly-Fumé - Cuvée Silex - Domaine Champeau 2023 ������� 15

red wines 12cl 

BURGUNDY : Coteaux Bourguignons - Domaine Billard - 2023�������������������������13

BORDEAUX : Montagne - Saint-Emilion Vieux Château Saint-André - 2023�14

  T
ODAY'S SPECIALSÀ LA CARTE

Lobster Roll
brioche, avocado and honey mustard��������������������������������������������������������������������������31

NYC Bagel
smoked salmon, cream cheese, rocket, preserved tomatoes, lemon������������������19

Duck Foie Gras
honey-glazed pumpkin compote, toasted brioche��������������������������������������������������� 24

Caesar Salad 
grilled chicken, “Bellota-Bellota” smoked anchovies, parmesan and bacon ���29

Pumpkin Gnocchi & Wild Mushrooms
parmesan emulsion, hazelnuts and vegetable jus ��������������������������������������������������� 25

Barbecued Pyrenean Trout
crisp vegetables, samphire and lemon emulsion ������������������������������������������������������31

Beef Filet
black pepper sauce, mashed potatoes or french fries�������������������������������������������49

SIDE DISHES
Baby Gem Lettuce , extra virgin olive oil and lemon ��������������������������������������������������7

House-Cut Fries  ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������7

Sautéed seasonal vegetables��������������������������������������������������������������������������������������������7

Mashed Potatoes������������������������������������������������������������������������������������������������������������������7

DESSERTS
Paris New York
crisp choux pastry and pecan cream ��������������������������������������������������������������������������15

Tarte Tatin Cheesecake
caramelized apples, cream cheese and Calvados caramel ����������������������������������14

Coco Givrée 
coconut sorbet, tropical fruits and passion fruits coulis ����������������������������������������14

LUNCH

STARTERS

Red tomatoes
chilled soup, confit peppers and crispy

Provençal herb breadsticks

Gilthead sea bream crudo
sumac-marinated cucumber, crunchy cornichons and lime zest

Beef carpaccio
romesco sauce, garlic butter croutons and mustard pickles

MAINS

Eggplant parmigiana
melted mozzarella and baby leaf salad

White tuna
barbecue-seared, sweetcorn cream, Padrón peppers

and spiced sauce vierge

Roasted chicken
rich pan jus, roasted fingerling potatoes,

confit lemon and wakame

DESSERTS

Apricot
pavlova, chantilly cream and fresh verbena

Lemon
ice cream sandwich, almond tuile, whipped cream

and fresh mint

Strawberry sorbet
cheesecake espuma, oat crumble and stewed strawberries

STARTER/MAIN OR MAIN/Dessert 29€

STARTER/MAIN/Dessert 34€
 




