


CALAMARS FRITS
Sauce Tartare

26

HOUMOUS DE BETTERAVES
Grenade, Mélange de Graines, 

Focaccia
19

les pizzas 

MARGHERITA
Sauce Tomate, Fior Di Latte,

Basilic 
20

REGINA
Sauce Tomate, Fior Di Latte, 
Jambon Blanc, Champignons, 

Olives 
24

TARTUFO
Crème de Truffe, Fior Di Latte, 
Roquette, Truffes d’Automne 

35

BUFALA
Sauce Tomate, Bufala Fraîche, 

Fior Di Latte, 
Tomates Cerises, Basilic 

26

TONNO
Sauce Tomate, Fior Di Latte, 

Thon à l’Huile, Oignons Rouges 
27

NAPOLETANA
Sauce Tomate, Olives, Tomates 

Cerises, Origan, Câpres, 
Anchois 

22

SCHIACCINA LIVIO
Mortadelle, Fior Di Latte, 
Pistaches, Stracciatella 

28

SCHIACCINA FIOR DI LATTE
Fior Di Latte, Tomates 

Fraîches, Basilic 
26

enfants

POULET PANÉ, FRITES 12

PÂTES À LA TOMATE 12

POISSON ENFANT, FRITES 14

PIZZA MARGHERITA 12

*Jusqu’à 10 ans

les entrées

les plats

PALERON DE BŒUF BRAISÉ DANS SON JUS 
Écrasé de Pomme de Terre, 

Mendiant Noisettes, 
Amandes, Pistaches

36

DAURADE RÔTIE
Fenouil Confit au Ras el-hanout, 

Pamplemousse Brûlé, 
Fenouil Croquant, 

Yaourt Grec
34

ENTRECÔTE DE BŒUF
Pommes de Terre Grenailles 

en Persillade, 
Sauce Béarnaise

42

THON MI-CUIT AU SUMAC
Crémeux de Chou-Fleur, 

Câpres au Beurre, 
Pickles de Chou-Fleur Graffiti

36

POULPE GRILLÉ
à la Chermoula, 

Salade de Pois Chiches 
aux Poivrons et Padrón Grillé

29

TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU
Oignons Brûlés, Champignons Bruns, 

Pickles de Moutarde, 
Oignons Crispy 

28

SALADE BIJOU
Boulgour, Concombre, 

Orange, Pomme Granny Smith, 
Carmine, 

Pickles de Radis, 
Vinaigrette Agrumes et Miel

22

 
BURRATA

Potimarron Rôti et Pickles, 
Pesto de Roquette

24

CEVICHE DE BAR
Poire, Lait de Coco, 

Curry Vert, 
Coriande Fraîche

26

Taxes et service compris, prix en euros TTC.  
N’hésitez pas à demander la liste des allergènes, elle est à votre disposition.  

Bijou Plage, 110 boulevard de la Croisette, Square Verdun, 06400 Cannes
Téléphone: 04 93 45 31 50

les accompagnements

SUCRINE
8

FRITES
8

POMMES DE TERRE GRENAILLES
8

LÉGUMES DE SAISON
8

ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE
8

LES desserts

PLATEAU DE DESSERTS DU JOUR
et 

DESSERTS MAISON
À partir de 12

GLACES ARTISANALES
À partir de 5

Chef des cuisines 
OLIVIER GAÏATTO

LES PATES

TAGLIATELLE JUS POTIMARRON
Guanciale, 

Stracciatella
26

LINGUINE ALLE VONGOLE
34

HALLOUMI
Raisins Rôtis au Miel

22

FRITURE DE JOËLS
Rouille

19

PISSALADIÈRE
Anchois, Olives

19

FOCACCIA
Huile d’olive, Origan, 

Fleur de Sel
16

POUR COMMENCER

ou à partager


