
N O  S H E L L N O  S H E L L 
Sans alcool - 10€  

PANDI PANDAN
Eau de coco, cold brew, verjus & pandan

SOLSTICE
Baie de passion & genièvre, citron, soda à la racine de gentiane

HARVEST MOON
Cranberry, verjus, gingembre & sésame doré

BULLES DE MIEL 
Kombucha aux feuilles de clémentine, 

Earl Grey, miel & combawa

O N E  S H E L LO N E  S H E L L
Volume d’alcool modéré  - 15€ 

YELLOW BUBBLES
Gin Plymouth, Poire Williams, umeshu & kaffir

PINEAPPLE CLUB 
Tequila Ocho Blanco, shrub d’ananas, épices & chipotles

PEPPER HOUR
Vodka Fair Quinoa, kiwi fermenté, menthe & poivre blanc

MAURESQUE FIZZ 
Pastis Henri Bardouin, citron jaune, 

orgeat & cidre de pomme
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T W O  S H E L L ST W O  S H E L L S
Volume d’alcool classique - 16€ 

CHÉLERI
Mezcal Rosaluna, Chartreuse jaune, pamplemousse & céleri

MADRAS PUNCH
Rhums jamaïcains, cacahuète, coco, vanille & piment végétarien

NIGHTFALL 
Cognac Ragnaud-Sabourin VS N°2,orange, épices & café grillé

GRANDS BOULEVARDS 
Bourbon Buffalo Trace, Fusetti, 

vermouth rouge & pop-corn caramélisés

À  G R I G N O T E RÀ  G R I G N O T E R

Olives vertes «Nocellara del Belice» - 5€

Chips (40g) - 4€

Assiette de charcuteries italiennes 
Re Norcino (Coppa, Prociutto & Mortelle) 

& Focaccia au romarin - 15€

Assiette de fromage (Taleggio, Pecorino & Caprizola) 
& pain au levain aux noix - 15€

Pâté en croûte (cochon, foie gras, volaille & girolles) - 12€

Arancini Cacio e Pepe & aïoli - 9€

Huîtres Spéciales Utah Beach N°2 (x3) & sauce Mignonette - 9€

V I N S  &  B U L L E SV I N S  &  B U L L E S

Kombucha feuilles de Clémentine “Archipel” 33cl - 6€

Cidre bouteille “Fils de Pomme, Le Sauvage Bio” 33cl - 9€

Bière bouteille “Deck & Donohue” 33cl - 9€

Hydromel extra brut “Bulles de Ruche”
Bouteille 75cl - 45€

SAKÉ
Bouteille 75cl : Yuji - 45€

                   

Demandez la carte de notre sommelier
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