TEMPLE & CRAPON

ENTREES

Paté en Crolte de veau et foie gras

pistaches et champignons. ... i 19
Carpaccio de noix de Saint-Jaques
huile d'olive citronnée, radis noir et copeaux de Poutargue .................... 25
Carpaccio de Bar de ligne
vinaigre de calamansi, mayonnaise a l'ail noir, kumquat confit et salicorne. .18 FRU[TS DE MER
Foie Gras de canard N , ., .
compotée de potimarron au miel, brioche toastée ...................... 24 Huitres «Les Perles de 'lmpératrice»
Joel Dupuch numéro 4
Lobster Roll PAR BOU B . ittee et ite e ee e ie i 14/23
homard et avocat en brioche, honey mustard ............................ 31
Huitres «Gillardeau»
Tartare de filet de boeuf au couteau Papillon numéro 4
servi avec une sucrine croquante ............ .. ..o 24 PAR 3 OU 6 oo oo oo 15/24
Fried chicken
créme d'lsigny et caviar baeriKate &Kon.............covviio.... 38
Velouté de légumes de saison
croltons dorés etvieux Comté ......... ...t 16
Feuilleté de Champignons des bois
caviar d'aubergine, citron confit, parmesan etjusvégétal ................. 17
Shrimp tacos ou Pulled Pork Tacos
crevettes croustillantes ou porc confit, chou rouge, mais croustillant,
jalapenos et sauce barbecue ....... ... 16
FLATS LES PLATS SONT SERVIS AVEC UN ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX
Gnocchis de Courge aux champignons des bois
émulsion de parmesan, chataignes etjusvégétal ................................ 25
supplément truffe blanche d'Alba ........ ... ... . 35
Caesar Salad
supréme de volaille grillé, anchois fumés « Bellota-Bellota »,
copeaux de parmesan etbacon. ... ... ... 29
Linguini au Homard
bisque relevée au piment d’Espelette.............................. POUR 2 PERS. 79
ACCO MPAGNEMENTS Noix de Saint-Jacques grilléees
risotto onctueux de céleri rave, copeaux de parmesan, émulsion de noisettes ..... 46
Coeur de Laitue . . L
a 'huile d'olive vierge citronnée . ................ 7 Pechle du jour grillée , _ L
jus d'herbes aux pignons de pin et endives braisées al'orange.................... 42
FritesMaison............. ..., 7 .
Cordon Bleu de volaille
Légumes de saison sautés ................... 7 pastrami fumé, cheddar affiné et sauce Bulldog................... .. ... ... ... 32
Purée de Pomme deterre..................... 7 Filet de Boeuf _
SAUCE AU POIVIE NOIE . . ot e ittt e e e et e e e e e e e e et e e e et e e 49
Mac & Cheese ...ttt 7
Magret de canard
Al OrANGE. . .o POUR 2 PERS. 64

Chou Farci

DE S SE RTS épaule de veau et poitrine de porc, pastrami fumé et sonjusréduit................ 34

Paris New York
chou croquant, créme onctueuse alanoixdepécan ............................ 15

Coco Givrée
sorbet coco, fruits exotiques et coulispassion................. ... ... ..o L. 14

Cheesecake Tatin

pommes confites, cream cheese et caramelau Calvados........................ 14
Pumpkin Pie
tarte au potimarron, créme au bourbon et praliné aux graines de courge. ......... 14

Peanut Chocolate Pie
chocolat, cacahuétes, caramel et fleurdesel ........... ... ... 15
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