
SÉLECTION DE VINS
VINS BLANCS 12cl

BOURGOGNE : Bourgogne Aligoté - Domaine Boyer Martenot - 2022 ��������� 12

LOIRE : Pouilly-Fumé, Cuvée Silex - Domaine Champeau 2023��������������������� 15

VINS ROUGES 12cl 

BOURGOGNE : Coteaux Bourguignons - Domaine Billard - 2023������������������� 13

BORDEAUX : Montagne - Saint-Emilion Vieux Château Saint-André - 2023 ����� 14

  T
ODAY'S SPECIALSSÉLECTION À LA CARTE

Lobster Roll
homard et avocat en brioche, honey mustard��������������������������������������������������������������������������������������31

NYC Bagel
saumon fumé, cream cheese, roquette, tomates confites, citron������������������������19

Foie Gras de canard
compotée de potimarron au miel, brioche toastée ������������������������������������������������� 24

Caesar Salad 
suprême de volaille grillé, anchois fumés « Bellota-Bellota »,  
copeaux de parmesan et bacon�����������������������������������������������������������������������������������29

Gnocchis de Courge aux champignons des bois
émulsion au parmesan, noisettes et jus végétal������������������������������������������������������� 25

Pêche du jour grillée
jus d'herbes aux pignons de pin et endives braisées à l'orange �������������������������42

Filet de Bœuf
sauce au poivre noir, frites maison ou purée de pomme de terre�����������������������49

ACCOMPAGNEMENTS
Cœur de Laitue à l’huile d’olive vierge citronnée ��������������������������������������������������������7

Frites Maison ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������7

Légumes de saison sautés ������������������������������������������������������������������������������������������������7

Purée de Pomme de terre��������������������������������������������������������������������������������������������������7

DESSERTS
Paris New York
chou croquant et ganache crémeuse noix de pécan����������������������������������������������15

Cheesecake Tatin
pommes confites, cream cheese et caramel au Calvados ������������������������������������14

Coco Givrée
sorbet à la noix de coco, fruits exotiques et coulis au fruit de la passion ��������15

DEJEUNER

ENTREES

Velouté de courge
crème fraîche à la noix de muscade et agrumes

Crudo de Daurade royale
copeaux de radis colorés, zestes de citron vert et pesto d'aneth

Cromesquis de boeuf
queue de bœuf braisée, 

sauce tartare et graines de moutarde en pickles

PLATS

Risotto d'épeautre
patate douce aux épices cajun et copeaux de parmesan

Lieu noir grillé au barbecue
chou-fleur rôti au satay et beurre blanc aux algues wakamé

Escalope de volaille fermière
sucrine grillée et sauce ravigote

DESSERTS

Profiteroles au café
chantilly et sauce au chocolat

Pavlova aux agrumes  
crème de citron yuzu et meringues à la  verveine

Crumble de pommes et cranberries
servi tiède, glace à la vanille de Madagascar

ENTREE/PLAT OU PLAT/Dessert 29€

ENTREE/PLAT/Dessert 34€
 




