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WARME AMUSES

Samosa met chorizo &
butternutpompoen

ideieass - Naan broodje met pulled chicken

s

& créme van zandwortel

Tartelette tatin van Belgisch
grondwitloof & Ardense zalmforel

Feuilletés met kastanjechampignon &
gerookte Scamorza
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12 € per 4 hapjes
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E Cannelloni met snow krab,

E buffelricotta en pastinaak,

E créme van knolselder &

5 mousseline van oud Geuze Boon
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Soepje van aardpeer &
tortelloni van boschampignons
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T Huisgemaakt terrine van
'"" Belgische hoevekip & filet van konijn,
morieltjes en pistache &
gekonfijte abrikoos in
e Mirabelle lambiek Boerenerf

18 € per starter
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MAIN COURSE

:
5 Vis uit onze Noordzee met
P, .
f zachte curry van hokkaido pompoen,
| risotto van ourzo & vermouth
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~ Presa van Duroc D'olive gesmoord

in Vintage Quintine winterbier,
¢ gratin van Charlotte aardappel &
b wintergroenten
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Coq au vin van Mechelse koekoek
met akkerchampignons &
gesauteerd Brabants grondwitloof

26 € per main course
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Crema catalan met toetsen van
oranjebloesem, kaneel & pistache
|
. Trifle van witte chocolademousse,
créeme van speculoos & mandarijn
-Lfi 8
e Tarte tatin van brioche, \/ 7
gekarmeliseerde appeltjes & / !(
marmelade van pruimen uit onze |
!
- boomgaard
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9 € per trio van dessert
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BESTELLEN TOT
VRIJDAG 18 DECEMBER

4| INFO@ARTUTTIBE L\ +32 478 8879 24

AFHALEN OP 24/12 & 31/12 TUSSEN
13U en 14U in

ATELIER ARTUTTI —
NINOOFESTEENWEG 32
1500 HALLE

LEVERING : 10 € GROOT-HALLE & f>§—
20 € DAARBUITEN |

NIEUW! VOOR BESTELLINGEN
VANAF 15 PERSONEN STELLEN WIJ
GRATIS BAIN-MARIE'S TER
BESCHIKKING VOOR EEN VLOTTE
SERVICE BIJ U THUIS

ARTUTTI &
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