
STARTERS Plats /DISHES
PPP – Plantain Panko Piment 9€

14€

14€

14€

11€

11€

16€

Crispy Oeuf Caesar Salad

Fish Burger

Yassa Grilled Cheese

Bananes plantain frites au panko, servies avec une mayonnaise citronnée
à l’ail et au paprika fumé, saupoudrées de parmesan.

Oeuf mollet pané, sauce césar, parmesan, pickles d’oignons rouge, red pan-
ko et huile de paprika fumé.

Oignons jaunes, moutarde, carottes, épices, fromage taleggio, finition au miel.

Burger de poisson, romaine ciselée, cheddar, sauce tartare, salade de 
concombre et pomme verte.
Servi avec frites de pomme de terre ou frite de manioc.

Fish burger with chopped romaine lettuce, cheddar, tartar sauce, cucumber 
and green apple salad.
Served with potato fries or cassava fries

Panko-fried plantain bananas served with a lemon garlic mayonnaise, 
smoked paprika and grated parmesan.

Fried scotch egg, creamy sauce, parmesan, red onion pickles, red panko and 
smoked paprika oil.

Yellow onions, mustard, carottes, spices, taleggio cheese with a touch
of honey.

Hibiscus Fried Chicken Wings

Brochette Suyas

Tartare Aquachile

Ailes de poulet marinés et frits, laquage hibiscus et sauce ranch.

Brochettes de boeuf marinées au curry rouge, enrobées
d’épices kankan.

Lieu noir, papaye, chips de plantain vertes et huile de curry.

Fried chicken wings marinated and tossed in hibiscus syrup,
accompanied by ranch sauce.

Beef skewers marinated in red curry, coated with kankan spices.

Pollack, papaya, green plantain chips and curry oil.

11€Salade de Gombo
Mangue et concombre.
Mango and cucumber.

17€

23€

19€

Chicken Burger

Lamb Lasagne

Poulet frit, coleslaw, cheddar, pickles de concombre et sauce cocktail.
Servi avec frites de pomme de terre ou frite de manioc.

Bavette de boeuf, sauce au poivre crémeuse à l’ail, gingembre et moutard et
jus de viande.
Servi avec frites de pomme de terre ou frite de manioc.

Fried chicken, coleslaw, cheddar, cucumber pickles and cocktail sauce.
Served with potato fries or cassava fries

Beef flank steak in creamy pepper sauce seasoned with garlic, ginger,
mustard and meat jus.
Served with potato fries or cassava fries

Agneau confit 7h légèrement tomatée, bananes plantaine mûres frites,
bechamel à la muscade, mozzarella gratinée et jus de viande corsé.

Slow-cooked lamb seasoned with tomato, fried plantains, nutmed bechamel,
toasted mozzarella and full-bodiedmeat jus.

Pepper Steak

Desserts
Poire Hibiscus
Poire pochée à l’hibiscus, crumble cacao et sorbet coco.
Poached pear with hibiscus, cocoa crumble and
coconut sorbet.

Mafé Tiramisu
Tiramisu au mascarpone, condiment cacahuètes,
biscuit nature.
Mascarpone tiramisu, peanut condiment, plain biscuit.

9€

8€

www.lavictoire.fr


