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A PARTAGER

-Ardoise de charcuteries fines à la
découpe..............……..............................…........12€/18€

-Ardoise de fromages affinés ...……..….....12€/18€

-Ardoise de charcuteries fines à la découpe et
fromages affinés..........………….....….…...........12€/18€

-Planche de Tapas à partager (poulet pané,
mozza stick, onions rings, sauce
dipping)................................…….........................12€/18€

PLATS 

-Salade de burrata crémeuse…..….....................15€
Tomates anciennes, pistaches et pickles

-Dos de cabillaud……..........…………........................23€
Beurre noisette, risotto de blé aux poivrons, câpres
frits et sauce vierge

-Supreme de poulet…………………….............….........17€
Laqué au soja et sésame, salade de concombre à la
coriandre, jus de poulet au gingembre et citron vert

-Salade Mizuna…………..……………....……………..........18€
Tataki de boeuf, crudités, pickles et vinaigrette thaï

-Poke Bowl............…………………….....……….................19€
Poisson cru, crudités et fruits exotiques

-Voir nos suggestions viande et poisson à l’ardoise

-Cuisson possible au brasero, à préciser lors de la
commande

ENTRÉES

-Oeuf bio et parfait en cocotte…….....…...........7.5€
Crémeux de blette caramélisée, haddock fumé

-Croque à l’italienne……………….…..............…........8.5€
Béchamel à la mozzarella, mortadelle, piquillos
rouges, crème de pesto vert

-Velouté frais de melon...……………………..…...….......9€
Crème d’Isigny, chips de serrano, effiloché de
scamorza

Carte des  allergènes et origine des viandes sur demande - Prix TTC service compris

LES INCONTOURNABLES

-Burger de boeuf Charolais....……......…….........19.5€
Cheddar, sauce pickles, poitrine fumée, iceberg -
Frites maison, mesclun de salade

-Fish and Chips de Cabillaud......……………..........22€
Frites maison, mesclun de salade, sauce pickles

-Entrecôte Charolaise 
maturée 1 mois…..…...………………..............13€/100grs
Minimum 200grs - Frites maison, mesclun de salade -
3 sauces au choix

-Cannellonis farcis………………………………...……........16€
Duxelles de champignons à la crème

-Tartare de Boeuf Charolais.....….....................20.5€
Préparation selon l’inspiration du Chef et de son
équipe, mesclun de salade, frites maison

DESSERTS

-Mousse au chocolat…………………….…………..……...10€
Fleur de sel, praliné noisettes du Piémont, biscuit
madeleine, crème glacée chocolat

-Entremets rocher coco..……………..........................9€
Croustillant citron vert, mangue et passion

-Salade de fruits d’été..……….………..……..…….......7.5€
Sirop au poivre parfumé 

-Café gourmand.................……………..…….............10.5€
Mignardises des desserts de la carte accompagnées
d’un café ou d’un thé ou d’une coupe de champagne
+5.5€

-Assiette de fromages de dégustation…..….....9€
Fromages affinés 

(2&4pers)
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