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MENU VEGETARIEN
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CARTE DE MIDI

Salade printaniere (entrée) 11,00

Vinaigrette maison

Salade d'asperges vertes, chevre frais (entree) 14,00

Copeaux de Zégumes printaniers

Risotto aux asperges vertes 22,00

Tomates confites, copeaux de parmesan

Rumsteck de boeuf grillé beurre maison 28,00
Frites

Ballotine de supréeme de poulet aux champignons 30,00
Frites

Joue de boeuf basse temperature 32,00
Risotto

Dos de cabillaud poche parfumé a loseille 36,00
Risotto

Tiramisu 6,00
Panna cotta 6,00
Creme brulée a la mandarine 6,00

Assortiment de sorbets 10,00



CARTE DU SOIR - ENTREES

Salade printaniere, vinaigrette maison 9,00
Chevre frais et salade d'asperge 14,00
Asperge, jambon cru et ceuf mollet 15,00

Condiment a l'estragon

“Vitellus” pois et chanterelles 17,00
Reduction gourmande de volaille

Terrine de foie gras maison rafraichit a la rhubarbe 22,00



CARTE DU SOIR - PLATS

Risotto aux asperges 23,00

Dos de cabillaud poché a loseille 41,00

Duo de céleris

Filet de cannette, sauce au foie gras 35,00
Joue de boeuf facon « Bourguignon » 35,00
Ballotine de volaille, sauce aux morilles 38,00
Filet dagneau et poireaux 39,00

Cuisiné a la moutarde de Meaux

Entrecote de boeuf, sauce aux chanterelles 43,00

Afin d’accompagner votre pl&lf, ovous avez comme accompagnement |

Frites // Risotto // Mille-feuilles de pommes de terre
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Menu enfant (-10 ans) : Steak de beeuf ou filet de poulet pane,
frites, pain perdu ou boule de glace

15.’



CARTE DU SOIR - DESSERTS

Assiette de fromage 15,00
Creme briilee a la mandarine 10,00
Pain perdu maison «Dessert prefére de nos enfants>» 11,00
“Soupe” froide de fraise parfumee au basilic 12,00

Eclats de pistache

Moelleux au chocolat maison 13,00

Boule de glace 4,00 / pee

(Vanille, chocolat, caramel, exotique, fraise



MENU DEGUSTATION

Amuse-bouche
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Terrine de foie gras maison rafraichit a la rhubarbe

“Vitellus” pois et chanterelles, reduction gourmande de volaille
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Filet dagneau et poireaux cuisiné a la moutarde de Meaux
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Dos de cabillaud poche, duo de céleris
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Assiette de fromage
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“Soupe” froide de fraise parfumee au basilic et eclats de pistache

Menu complet // 85.-
Menu sans fromage // 75.-
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