MENU DEGUSTATION

Amuse-bouche
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Terrine de foie gras maison rafraichit a la rhubarbe

“Vitellus” pois et chanterelles, reduction gourmande de volaille
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Filet dagneau et poireaux cuisiné a la moutarde de Meaux
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Dos de cabillaud poche, duo de céleris
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Assiette de fromage
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“Soupe” froide de fraise parfumee au basilic et eclats de pistache

Menu complet // 85.-
Menu sans fromage // 75.-
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