RESTAURANT WIESENTAL

Zirichstrasse 25, 8185 Winkel
Telefon 044 860 15 00

www.wiesentalwinkel.ch

LIEBER GAST

Ab dem 1. Januar 2026 libernehmen die beiden Gastronomen Quirien Nagel und Bela Kanya

das Restaurant Wiesental in Winkel.

Eine grosse Herausforderung, denn das Haus wurde zuvor von den Familien Felber und

Buschor Uber viele Jahre hinweg mit grosser Leidenschaft und auf hochstem Niveau gefiihrt.

Unser Ziel ist es, diese Tradition fortzufiihren und die Qualitdt der Speisen sowie den Service

auf dem gewohnt hohen Niveau weiterzufiihren.

Ihre Gastgeber

Quirien Nagel & Bela Kanya

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen,

informiert Sie unsere Mitarbeitende auf Anfrage gerne.

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




VORSPEISEN

Blattsalat

Gemischter Salat

Nusslisalat mit Ei und Croutons
Nusslisalat mit Speck, Ei und Croutons
Beefsteak Tatar mit Toast und Butter
Kleine Portion

Kleine Portion mit Cognac oder Calvados

Forster Pastetli gefillt mit Pilzragout

Lachsravioli mit Haussauce Uberbacken

SUPPEN

Broccolicremesuppe

Franzosische Zwiebelsuppe

KALTE TELLER

Salatteller mit Ei

Bindnerteller, Trockenfleisch, Rohschinken, Hobelkase

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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HAUSSPEZIALITATEN

PUNJAB
Rindsfiletwirfel an samiger Curry-Knoblauch Sauce gratiniert,

im Reisring serviert mit Frichtegarnitur

CORDON-BLEU WIESENTAL, mit Pommes frites und Gemdisegarnitur
Vom Schwein (Schweins Nierstick)
Vom Kalb (Kalbsbaggli)

POULET WIESENTAL IM KORBCHEN

Mit unserer feinen Haussauce und Pommes frites

RIZ CASIMIR

Geschnetzeltes Kalbsfleisch an Currysauce mit Reis und Friichten garniert

MARINIERTES LAMM NIERSTUCK PROVENCE

An Krauterjus mit Gemusegarnitur und neuen Bratkartoffeln

BEEFSTEAK TATAR
Mit Toast und Butter

Mit Cognac oder Calvados

HAUPTGERICHTE

ZURCHER KALBSGESCHNETZELTES, mit Rosti

RINDSFILET-WURFEL STROGANOFF
Peperoni, Essiggurkenstreifen, Champignons, an samiger Paprika Rahmsauce
und Nudeln

KALBSLEBER NACH ART DES CHEFS

(S*hat solangs hat) mit hausgemachter Rosti

RINDSFILETSTEAK MADAGASKAR (150gr)

An griiner Pfefferrahmsauce mit Gemisegarnitur und Reis

WIENERSCHNITZEL VOM KALB

Mit Pommes frites und Gemiisegarnitur

SCHWEINSSTEAK

an Pilzrahmsauce mit Nudeln und Gem{usegarnitur

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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VOM GRILL

Rindsfilet 180g/ 250g/ 300g
Kalbsschnitzel Swiss Premium 160g

Schweinssteak 200g

BEILAGEN

Pommes frites, Reis, Nudeln
Neue Bratkartoffeln, Rosti

Reichhaltige Salatgarnitur

GEMUSE GARNITUR
Mit 3 Sorten Gemuse

Mit 5 Sorten Gemuse

FISCH

GANZE SEEZUNGE
Gebraten,mit Krautern, Pistazien und Tomaten mit Gemdise-garnitur

und Neuen Bratkartoffeln

LACHSRAVIOLI, mit Haussauce liberbacken

VEGETARISCH

FORSTER PASTETLI

Gefillt mit Pilzragout und Gemiuisegarnitur

RAVIOLI

Geflllt mit Ricotta,Tomaten und Rucola auf frischem Gemiisebeet

GEMUSE SINFONIE

Reichhaltiger Gemiseteller mit neuen Bratkartoffeln

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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FUR UNSERE “KLEINE“ GASTE

KALBSSCHNITZEL
Mit Pilzrahmsauce, Nudeln und Gemdse
Kleiner Dessert 18.5

PANIERTES KALBSSCHNITZEL
Mit Pommes frites und GemuUse

Kleiner Dessert 18.5

RAVIOLI
Gefullt mit Ricotta, Tomaten und Ruccola

Auf Gemusebeet mit Haussauce 16.5

\
Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. ) ‘



