
HOUBOMBE
Série Originale

Description
Hybride entre une IPA classique de la côte Ouest
et de la côte Est, elle offre toutes les saveurs
juteuses et tropicales avec une bonne
amertume à la fin. 

Ingrédients
Eau, orge maltée, blé malté, houblons, sucres
[dextrose], levure

IPA Américaine, 6.5%

Notes Techniques 

Format: 473ml, (±3%) 30L, 50L (±1%)

ABV: Bière Forte, 6.5% (±1%)

Durée de vie: 6 mois

Stabilité microbiologique HLP:
négatif

Volume de CO₂ : 2.45 (±0.05)

Densité finale: 3.8 °P (±0.2°P)

Notes de Dégustation
Visuel: troublé, orange vif

Nez: fruits tropicaux: papaye,
goyave, juteux

Bouche: corps rond, jus sucré,
finale acidulée, bien équilibré


