
ALL DAY
BISTRO

Bei Fragen zu Allergenen und  
Zusatzstoffen helfen wir gerne weiter.

APÉRO

Oliven (v)  ·  6
grüne & schwarze Oliven mit Stein

Salznüsse & Hartkäse (veg)  ·  8
Rauchmandeln &  

Grana Bavaria von der Münchner Käsemanufaktur

Brot & Butter (veg)  ·  6
Bio Brothandwerk 25 von Julius Brantner

Hummus & Röstgemüse (v)  ·  12

Mandel · Sesam

Tatar vom Rind  ·  18

Schnittlauch · Pickles

Burrata (veg)  ·  14

Wildkräuter · Basilikum

Artischoke im Ganzen (veg | v+)  ·  16

mit drei Dips

PLATS

Muscheln ·  18

Weißwein · Baguette

Trüffelpasta (veg)  ·  23

Linguine · Parmesan

Bouillabaise  ·  21

Sauce Rouille · Baguette

Coq au Vin  ·  24

Kikok Hähnchen · Kartoffelmousseline

SANDWICHES & QUICHES

Grilled Cheese (veg)  ·  12

Gruyère · Schmelzzwiebeln

Quiche du Jour (veg)  ·  9.5

Wildkräuter · Sauerrahm

Focaccia  ·  14

wahlweise mit Fleisch oder vegetarisch

(solange der Vorrat reicht)

SALADES
 
Gegrillter Romanasalat (veg)  ·  13

Schnittlauch · Sauerteigcrumble

Wildkräutersalat (v)  ·  10

Karottensauerkraut · Buchweizen

DESSERT 

Tarte au Citron  ·  9

Crème brûlée  ·  9

Mousse au Chocolat  ·  8

Käseplatte mit Feigensenf  ·  16

von der Münchner Käsemanufaktur

LES DELICÉS

Profiteroles
Kaviar · Bresaola · Crème fraiche 

3 Stück · 21

Kaviar & Chips 
UMAI Kaviar · Sauerrahm 

10 g · 25

30 g · 65 

Austern
Spéciales Ancelin

3 Stück · 13 

6 Stück · 25 

veg · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · vegetarisch 
v / v+ · · · · · · · · · · · · · · · · · · · · vegan  (option)Preise in €

mittwoch - sonntag 
12 - 21.30 Uhr


