COCKTAILS

Negroni 12€
Gin, vermouth rouge,
Campari
Spritz Aperol 12€
Aperol, vin pétillant,
Garibaldi 12€ equ gazeuse

Campari, jus d’orange frais

Negroni Sbagliato 12€
Vermouth rouge, Campari,
trait de Prosseco

VINI SPUMANTI

Mustinobilis - extra dry 4/18€
Pétillant frais & léger, bulles fines, notes de pomme verte et fleurs blanches

Vénétie - Fratelli - Prosecco extra dry - Prosecco DOC 28€
Cépage : Glera - Vif et élégant, arémes de poire & d’agrumes, finale délicate et rafraichissante

Trentin - Matteo Furlani - Cuvée Alpino - Vino Spumante Naturel 37€

Espresso Martini 12€
Vodka, liqueur de café,
espresso

Bellini 12€
Vin pétillant, jus de péche

Rossini 12€
Vin pétillant, jus de fraise
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ROMUEN

Cépage : Verdealbara, Lagarino, Nosiola - Frais, vif et |égérement herbacé, bulles fines et digestes

VINI BIANCHI

Piemont - Sanrome - Arneis DOCG Bio 2023 6/32€
Cépage : 100% Arneis - Floral & délicat, notes d’'amande & de poire, belle fraicheur

Vénétie - Corvezzo - Vermentino Toscana IGT « La Traversata » Bio 2024 30€
Cépage : Glera - Vif et élégant, arémes de poire & d’agrumes, finale délicate et rafraichissante

Pouilles - San Marzano - Il Pumo IGP Salento 7/35€
Cépage : Malvasia - Sauvignon blanc - Expressif & aromatique, notes tropicales fraiches

Sicile - Tenuta Gorghi Tondi-Meridiano 12 - Sicilia DOC 2023 8/42€
Cépage : Zibibbo - Trés aromatique, fleurs blanches et fruits exotiques, élégant

Sicile - Torre Mora - Etna Bianco DOC « Scalunera » bio 2024 9/45€
Cépage : Carricante - Minéral et tendu, notes d’agrumes et de pierre volcanique

Sicile - Colomba Bianca - Grillo DOC « Vitese » Bio 2023 35€
Cépage : Grillo - Fruité & solaire, notes d’agrumes mdrs et touche saline

CUCINA ITALIANA



VINI ROSATI

Abruzzes - Tenuta Ulisse Rosé - IGP Terre di Chieti 6/30€
Cépage : Montepulciano - Frais et léger, arémes de fraise & agrumes

Sicile - Scalunera Etna Rosato DOC 2024 39€
Cépage : Nerello Mascalse - Délicat, minéral avec des notes florales et fruits rouges

VINIROSSI

Piémont - Demarie - Barbaresco 2021 - Barabaresco DOCG 82€
Cépage : Nebbiolo - Elégant, tannique, arémes de cerise & de violette
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ROMUEN

Piémont - Demarie - Nebbiolo d’Alba 2020 - Nebbiolo d’Alba DOC 60€
Cépage : Nebbiolo - Fruité et structuré, notes de fruits rouges & d’épices

Piémont - Demarie - Langhe Dolcetto - Langhe DOC 50€
Cépage : Dolcetto - Souple et fruité, avec une belle fraicheur et des tanins doux

Piémont - Garavagna - Barbera d’Alba DOC 2018 8/38€
Cépage : Barbera - Rond & fruité, notes de cerise noire et touche épicée

Vénétie - Valpolicella Ripasso Superiore DOC « Marchesa Mariabella » 2022 Bio 52€
Cépage : Corvina, Corvinone, Rondinella - Riche, aux notes de cerise mare & épices douces

Toscane - Isole e Olena - Chianti Classico DOCG 2022 76€
Cépage : Sangiovese - Classique, frais, avec des arémes fruits rouges & de sous-bois

Abruzzes - Tenuta Ulisse « Sogno di Ulisse » - Montepulciano d’Abruzzo DOP 2022 35€
Cépage : Montepulciano - Puissants & généreux, fruits noirs & épices

Pouilles - Appassiamento - Puglia IGT 2024 6/30€
Cépage : Primitivo, negroamaro - Chaud & épicés, notes de prune & réglisse

Pouilles - Cantina San Marzano « Talé » Primitivo IGP 48€
Cépage : Primitivo, negroamaro - Chaud & épicés, notes de prune & réglisse

Sicile - Gorghi Tondi - Nero d’Avolaq, Sicilia DOC 9/42€
Cépage : Nero d’Avola - Corsé, fruits noirs, notes fumées

Sicile - Kore - Nero d’Avola DOC Bio 2024 - Sicilia DOC 7/33€
Cépage : Nero d’Avola - Intense & élégant, fruits rouges et épices

Trentin - Matteo Furlani - Cuvée Alpino - Vino Spumante Naturel 37€
Cépage : Verdealbara, Lagarino, Nosiola - Frais, vif et |égérement herbacé, bulles fines et digestes
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